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1 TITULO.
ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA EL DISENO DE

PLANTA DEBENEFICIOSDE ESPECIESMENORESEN EL
MUNICIPIO DE VALLEDUPAR.
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2 INTRODUCCION
Las plantas de beneficio de animales Ilamadas en Colombia mataderos, € Decreto 1500 de 2007

los define como Todo establecimiento en donde se benefician las especies de animales que han
sdo declarados como aptas para e consumo humano y que ha sido registrado y autorizado para

egefin.

Lapresenteinvestigacion defactibilidad de una planta de beneficio para especies menoresconsiste
en determinar laoferta existente, € estudio deingenieriade proyecto, lanormatividad que regulan
edtas plantas de beneficios de especies menores, y de igual manera revisar |os diferentes modelos
de produccion, en donde se valoro el impacto ambiental, y por Ultimo se estimaron |os costosy se
evalud larentabilidad del proyecto desde @ punto devistafinanciero parala ciudad de Valledupar,

lo queimplicd evaluar los diferente expendios que se encuentran en la ciudad.

Las especies menores son carnes que se han tomado el mercado hoy dia, especialmente lo que
tiene que ver con las carnes porcinas, ovinasy caprinas, cabe mencionar que estostipos de carnes
tienen una gran importancia en € consumo diario, ya que aportan diversas proteinas y de igual
manera hace parte de la dieta diaria de los consumidores, estas han tenido un crecimiento positivo
en el ambito comercial, especialmente la carne de cerdo, la cual segun estadistica plasmada por €
periddico la republica, que la carne de cerdo ha tenido un aumento del 56% en consumo, lo que
representa aproxi madamente 10 kilogramo per capita, la ciudad de Valledupar no es la excepcion
en e consumo de carne porcina y ovina, ya que se evidencia una alta demanda en estos tipos de
carne, es por esn que nace la necesidad y la obligacion de la congtruccion de una planta de
beneficios para especies menores, en donde se pueda sacrificar los animales de la manera méas
inocua posible, y se brinde un producto con altos estandares de calidad, sendo o mas beneficioso

y saludabl e paralos consumidores.
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Con larealizacion de esta propuesta se podra potencializar e comercio delaciudad, teniendo asi
un gran impacto, no solo a nivel municipal si no también toda € &rea metropolitana de la ciudad
de Valledupar, debido a que € consumo de estos productos se esta haciendo de manera artesanal
y trae como consecuencia enfermedades. De ahi laimportancia del proyecto, lo cual vaimpactar
la zona de influencia, porque se remplaza modelos artesanales, con nuevos modelos y nuevas

tecnologias.

Paraun buen disefio y funcionamiento de dicha planta de beneficio sereali zardun trabajo de campo
gue compruebe la oferta existente que hay en la ciudad con respecto a las especies menores, esto
sellevard mediante la g ecucion de un estudio de mercado como medio esencial paralarecol eccién
de datos importantes entre |os proveedores o expendedores de estos productos. Por consguiente
se analizara cada uno de los datos arrojados por dicho estudio y asi se elaborara un plan de
produccion que muestre cada uno delosinsumos, recursostécnicosy mano de obra de obra directa,
gue contara la planta para especies menores, y adl realizar un estudio financiero de la manera mas
rigurosay eficaz pos ble donde se muestre e rendimiento econdmico quetendrala planta, cantidad
gue se debe vender de carne y los insumos necesarios para su funcionamiento, con toda esta
informacion que sea recol ectada se tendra la base para asi |legar a nuestra etapa final, que es €

disenio de planta para especies menores en la ciudad de Valledupar.
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3 JUSTIFICACION
Debido a la los grandes extensiones de tierra que presenta la zona rural de Valledupar se puede

evidenciar que existe unagran produccién de animales menores, por otro lado se pueden comparar
medidas con respecto a animales bovinos, los cuales han [legado en su momento a mangar €
mercado de la carne en nuedtra ciudad, de igual manera, se ha observado un incremento en €
consumo de carne de especies menores en la ciudad, motivo por € cual, se planteala propuesta de
diseiar una planta de beneficio de especies menores, ya que la ciudad Valledupar no cuenta con
estetipo de planta, y esta seria gran utilidad para la sociedad y 1os consumidores, deigual forma,
se convertiria en un mecanismo para reducir cada uno de los factores que afecten la salud de los

consumidores.

La ciudad de Valledupar no cuenta con una planta de beneficio especies menores, 10 que puede
generar contaminacion en aquellos productos carnicos o de igual forma en & animal sacrificado
gue no es sometido a un proceso gque garantice una inocuidad de los derivados del animal, como
consecuencia a eso se puede obtener un producto en condiciones no 6ptimas para los

consumidores.

Debido alaineficienciay alos malos mang os tanto ambi ental es como sanitarios que Ultimamente
se han presentado en la ciudad acerca del sacrificio de estos animales, nace como propuesta €
disefio de una planta de beneficio, en la que se pueda reducir al maximo las contaminaciones
cruzadas con los animales, que puedan generar algun tipo de enfermedad en los consumidores.
También puede ser aprovechado los recursos como latierra y cria de animales menores de la
ciudad, para stuarnos como una ciudad que tenga la facilidad de sacrificar animales, todo esto,
bajo ciertos estdndares de calidad y diversas normas sanitarias, igualmente la ciudad puede

implementar sistemas de venta de carne de estas especies, no solo anive local snoanive regional
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y nacional, ya que se observa, que departamentos como Bolivar, Atlantico y gran parte del
departamento del Magdalena 'y la Guajira, son los principal es departamentos en la elaboracion de
productos de derivados carnicos, y se destacan por tener altos niveles de produccion y sacrificios

de especies menoresa nivel nacional.

En d presente proyecto sobre € disefio de una planta de beneficio, seimplementara de acuerdo a
las necesidades que se presentan Ultimamente en la ciudad de Valledupar, acerca de las malas
précticas de beneficio en lo que compete a especies menores, |o cual afecta principalmentea cada
uno de los consumidores de estos tipos de carne, donde se buscara darle una pronta solucién a

esta problemética, con € fin de que los animales que sean sacrificado en esta planta, |leguen al
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GRAFICO 1 CONSUMO PERCAPITA DE CARNDE CERDO EN COLOMBIA. PORKCOLOMBIA
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El Sector porcicultor nacional atraviesa por uno de sus megores momentos. Este negocio, que
mueve en produccion de animales alrededor de $2,8 billones a afo, registra crecimientos
importantes dado € mayor consumo de esta proteina: 9,3 kilos por persona en 2017, préacticamente
el doble de lo registrado en afios anteriores; en 2010 & consumo por cada habitante era de 4,8
kilos. Nadie puede poner en duda que hoy se trata de uno de los productos estrella en la cocina

colombiana.

Ese aumento, que permitié que en & 2017 € sector moviera $4,2 billones en comercializacion de
carne, obedece —segun los andlis s de | os empresarios- a dos factores principal es. Por un lado, se
ha registrado un cambio de percepcion en el consumidor frente a algunos inhibidores de consumo
de edta proteina y, por otro, el hébito de consumo por la carne de cerdo varid, pues los
consumidores ya no la comen solo en ocasiones especiales Sno que pueden hacerlo en cualquier

comida o momento del dia

Esto se traduce en una mayor penetracion del producto en los hogares, indicador que pas de 38%
en 2009 a67% en 2017, lo cual le permiteal sector ser protagonistaen e plato delos colombianos.

(REVISTA DINERO , 2018).

Los sstemas de produccion pecuaria intensiva producen elevados volumenes de desechos de
nitrégeno y fosforo, asi como descargas concentradas de materiales toxicos. La distribucién
regional de los sstemas intensvos no suele estar determinada por prioridades ambientales, sno
por la facilidad de acceso a los mercados de insumos y productos, y por el costo relativo de la
tierra y la mano de obra. En los paises en desarrollo, las unidades industriales a menudo se
concentran en zonas periurbanas debido a las limitaciones de infraestructura.
"L os problemas ambiental es creados por |0s sistemas de reproduccion industrial no derivan de su

gran dimensién, ni de la intensidad de la produccion, sino de su ubicacién geogréfica y
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concentracion”, dicelaFAO. Recomienda lare ntegracion de las actividades agropecuarias, |0 que
exige politicas que lleven la produccion pecuaria indugtrial e intensiva a zonas rurales donde hay

demanda de nutrientes. (FAO, 2016)

De acuerdo a la informacion obtenida por parte del Ingtituto colombiano agropecuario, €
departamento del Cesar tiene una cifra considerable en la poblacion total de porcinosy ovinos, la
cantidad total de porcinosen nuestro departamento al cierrede afio 2018, fue de aproxi madamente

77.378 porcinos Y cuenta con 7.873 predios para el levante de estos animales.

CANTIDAD DE PORCINOS POR MUNCIPIO EN EL
DEPARTAMENTO DEL CESAR
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GRAFICO 2 CANTIDAD DE PORCINOS PORMUNICIPI O EN EL DEPARTAMNETO DEL CESAR.

GRAFICO ELABORADO CON DATOS OBETENIDOS DE INSTITUTO COLOMBIANO

AGROPECUARIO (ICA).

Deacuerdo a grafico se puede evidenciar |os municipios del departamento del cesar, quelaciudad
de VALLEDUPAR es uno de los principal es productores de porcinos a nivel departamental, con

una cifra aproximadamente de 17.704 porcinos, se observan municipio que también tienen gran
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relevancia, a aportetotal de porcinos en e departamento, como lo son, LA JAGUA DE IBIRICO

(5.321), EL PASO (5.327) y CHIRIGUANA con una cantidad de porcinos de 6.408.

Para la poblacion de ovinos en nuestro departamento, cuenta con cifras muy importantes, e
departamento del cesar es considerado uno de los principales productores de ovinos a nivel
nacional, con una cantidad significativa en la poblacion total de ovinos, la cantidad total al cierre

del afio 2018 de esta especie, fue de aproximadamente 125.244 ovinos.

CANTIDAD DE OVINOS POR MUNCIPIO EN EL
DEPARTAMENTO DEL CESAR
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GRAFICO 3 CANTIDAD DE OVINOS PORMUNICIPIO EN EL DEPARTAMENTO DEL CESAR

Por medio de |os datos tabulados, se puede decir, que laciudad de VALLEDUPAR sigue sendo
e principal productor de ovinosy porcinos, a nivel departamental con una cifra de 32.938 ovinos
en edta ciudad, también encontramos SAN DIEGO (5.805), LA PAZ (6.991), EL PASO (6.731),
BOSCONIA ( 8.248) y AGUSTIN CODAZZI con cifra aproximadamente de 12.631 ovinos.

(ICA, 2018)
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4 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

En laactualidad | as especies menores que se sacrifican en nuestro municipio y en las periferiasde
departamento, se realizan con métodos tradicional es que no cumplen las normasy estdndares de
beneficio de estos animales, lo cual es poco técnico, y estas acciones, se siguen realizando tanto
en nivel municipal como regional, y esto se hace debido a la alta demanda que existe en nuestro
municipio. Para aquell os animal es de abastos, como son |0s porcinos 'y ovinos, que son lostipos
de carne mas comercializado en la ciudad de Valledupar, los procesos de beneficio, se llevan a
cabo por métodos que no cumplen lasnormasy estandares de sacrifico, deigual formano mangan
normas de sanidad y salubridad para evitar contaminaciones de las carnes que seran distribuidas,
debido a que se realizan procedimientos como: lavado, inspeccion ante mortem, aturdimiento y

desangrado. No realizar estos, implica exponer ala poblacion que |os consumen a enfermedades.

De acuerdo a datos indagados en la ciudad, se pudo establecer que cuenta con establecimientos
gue se dedican a la venta de carne, ya sea de especies menores 0 especies mayores, cifras que
fueron suministrados de labase de dato dela camara de comercio, donde establ ece que en la ciudad
de Valledupar existen aproximadamente 458 establ eci mientos dedi cados especial mente ala venta

de carne. (Camara de Comercio de Valledupar, 2017)

Datos que reflgan que en la ciudad existe un € evado nimero de estableci mientos que suministran
carne al mercado en general a personas naturales, ademas no exige la infraestructura adecuada
para @ sacrificio de especies menores, por ende este puede ser un tema bastante complgo, ya que
edta actividad de sacrificar animales (especies menores) se hace en lugares clandestinos que no
cuentan con |os parametros de calidad, sanidad, ni normas ambiental es, en donde se encarguen del

control adecuado desde € beneficio de los animales hasta el mango y control adecuado de sus
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residuos que dejan los sacrificios de estas especi es. Por tal razon, puede deducirse quealas carnes
digtribuidas en la ciudad ya sea de ovinos o caprinos especialmente, no cuentan con un éptimo
manegjo, y se puede decir que son unas de las mas consumidas en la ciudad y también a nive
regional, no cuentan con lo establecido en la normas de control de productos carnicos y tampoco
con lo establecido en la norma 1036 acerca de laimplementacion de plantas de beneficio y de los
procedi mientos que son llevado a cabo en € beneficio de un animal, muchas vecesla carne que se
comercializaen la ciudad de Valledupar no se tiene conocimiento de su procedencia, y estas carne
podrian estar afectada por cualquier enfermedad que se le presenta a estos animales y €l

consumidor puede sufrir estas afecciones la carne que consumen.

Béasicamente por dos razones fundamental es nace la propuesta del disefio de planta, una de dlas
es el manejo adecuado que se le debe redlizar tanto a los animales que se van a sacrificar como el
control a los subproductos de las canales carnicas, la segunda razon la necesidad de disefiar una
planta de sacrifico de especies menores en la ciudad de Valledupar, se debe a que la comunidad
general Valduparences no siga consumiendo productos o subproductos con un pésmo manejo en
controles de calidad, en € cual puedan obtener un producto en éptimas condicionesy en donde se
buscara reducir al maximo € riesgo en la salud de cada uno de los ciudadanos consumidores de

estostipos de carnes.

¢SERA POSIBLE CONSTRUIR UNA PLANTA DE BENEFICIOS PARA ESPECIES
MENORES, QUE SUMINISTRE CARNES A LOS ESTABLECIMIENTOS

COMERCIALESEN LA CIUDAD DE VALLEDUPAR?
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5 MARCO TEORICO
5.1 ANTECEDENTES

PROPUESTA DE DISTRIBUCION DE UNA PLANTA DE BENEFICIO PARA
CHIGUIROS (Hydrochoerus hydrochaeris) EN EL MUNICIPIO DE PAZ DE ARIPORO
CASANARE.

En la actualidad € chiguiro es sacrificado con un método convencional, el cual es poco
humanitario por 1o violento e impres onante que este resulta; es promovido por |os comerciantes
interesados por la carne de este animal. En los animales de abasto como |0 son reses, cerdos y
pollos los procedimientos de beneficio son de forma legal y correcta, contemplando
procedimientos de lavado, inspeccion ante mortem, aturdimiento y desangrado para asi evitar
sufrimiento en € animal, practica que se pudiera aplicar en esta especie, ya que de no realizarse
un proceso mastecnificado para e beneficio de este, su comercializacién se seguira g ecutando de
forma clandestina e ilegal surgiendo problemas para la supervivencia de la especie y para €

consumidor final convirtiéndose asi en un mercado poco competitivo.

Es por tal razdn que se realiza una propuesta de distribucion de planta de beneficio para chiguiros
(Hydrochoerus hydrochaeris) en e Departamento de Casanare ya que es @ mayor productor de
esta especie en Colombia, donde se cumpla con los Decretos 2278 de 1982 y 1036 de 1991
expedidos por & Ministerio de Salud y & Decreto 1500 de 2007 dictado por  Minigerio de
Proteccion Social, ademas con leyes, decretos y resoluciones ambientales y sanitarias expuestos
en laguiaambiental paralas plantas de beneficio de ganado, g ecutada por la ministra de ambiente,
vivienda y desarrallo territorial € 25 de mayo del 2005, para asegurar una carne de excelente

calidad al consumidor final, paraasi ayudar a megorar la comercializacion de esta, ya que muchos

22



de los consumidores tienden a rechazarla por sus antecedentes de sacrificio y mala manipulacion
higiénica.

Como resultado importante del trabaj o de grado se preciso lalocalizacion de la planta de beneficio
propuesta en & Departamento del Casanare, Municipio de Paz de Ariporo, pues posee un
ecosistema de sabanas con vegetaciones densas alrededor de lagos, y las cuales son las méas
propicias y optadas para la crianza de chigliros, ademas, otra de las razones importantes de la
seleccidon del Municipio de Paz es que posee  nimero mas alto de poblaciones de chiguiro de

todo el pais. (Pefla& Torres, 2008)

ANALISISDEL RENDIMIENTO DE GRASA EN CANAL CAMPESINA

El informefinal de pasantiatratado en estetrabajo sellevd a cabo en laplanta de beneficio Avidesa
Mac Pollo S.A ubicada en & Km 7 via Bucaramanga — Piedecuesta, departamento de Santander.
Para cumplir con d plan de trabajo propuesto, se realizd € andlisis dd proceso productivo y
revison del rendimiento en canal de aves campesinas teniendo en cuenta la perdida de grasa en la

méaquina de evisceracion (llamada maestro).

Con estetrabajo se pudo concluir que hace falta en la planta de sacrificio capacitacion del personal
gue labora en el &rea de evisceracion, para que no descuiden actividades importantes en esta érea
para la empresa, como o es la separacion de grasa abdominal. |gualmente, la empresa debe
mangar protocolos claros sobre el mango de las temperaturas en las escaldadoras para asi no

ocupar la mayoria del personal en laremocion de pluma. (GUERRERO, 2015)
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5.2 MARCO LEGAL
Para |la planta de beneficio de especies menores debemos cumplir con las legidaciones vigentes

nacionales e internacionales para su correcto funcionamiento, a continuacion se mencionan las
mMas i mportantes reglamentaci ones que debe cumplir un establecimiento dedicado al sacrificio de
animales, ademas del Decreto 1500 del 2007.
Ley 09 de 1979 publicadaen el Diario Oficial N° 35308, del 16 de Julio de 1979. Estamenciona
diferentes definiciones referentes a carnicos, las normas y procedimientos reglamentarios en la
indugtria alimentaria, € funcionamiento de las plantas de beneficio diferentes a del beneficio de
aves, el procesamiento, transporte y comercializacion de su carne, las caracterigticas de las
diferentes &reas, dependencias y demas requisitos basicos de las plantas de beneficio, de la
localizacion, disefio y construccion de las mismas, de los equipos y dotaciones basicas de las
plantas de beneficio, del ingreso de animales de consumo humano a las plantas de beneficio y su
registro, delainspeccion antey post-mortem, del sacrificioy faenado, dela orden delainspeccion,
retencion, decomi so, dictameny destino final delosproductos, del al macenamiento, conservacion,
trangporte y expendio de carne de animal es de abasto publico, de las autorizaci ones sanitarias.
Ley 611 del 2000 publicada en el Diario Oficial No. 44.144, del 29 de Agosto de 2000. Donde
se nombran algunas definiciones de la fauna silvestre, acuatica y zoocriaderos, tiene por objeto
regular e mango sogenible de la fauna slvestre y acuética, asi como € aprovechamiento de las
mismasy de sus productos, la cual se podra efectuar através de la cosecha directa del medio o de
zoocriaen ciclo cerrado (sblo el pie parental estomado del medio silvestre), abierto (con capturas
periddicas del medio slvestre) o mixto; nombra | os requisitos basicos, licenciasy autorizaciones
de los zoocriaderos, asi como el aprovechamiento de | os especimenes en zoocria.
Decreto 1036 de Abril de 1991 del Ministerio de Salud. Este resalta la cladficacion de las

plantas de beneficio y las normas que estos deben cumplir, igualmente menciona las bases de
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disefio de una planta de beneficio, entre las que estalalocalizacion, clasificacion delas plantas de
beneficio y descripcidn de ingtalaciones.

Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud. Explica toda la reglamentacién para cualquier
actividad que pueda crear agentes deriesgo por el consumo de alimentos, esimplementado atodas
las fébricas y establecimientos en donde se procesen alimentos; los equipos y utensilios y al
persona manipulador de alimentos, a todas las actividades de fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, trangporte, distribucion y comercializacion de alimentos en
el territorio nacional; alosalimentosy materias primas para alimentos que se fabriquen, envasen,
expendan, exporten o importen, para e consumo humano, alas actividades de vigilanciay control
gue gerzan las autoridades sanitarias. Menciona las definiciones mas s gnificativas concernidas
con los alimentos, personal manipulador y autoridades competentes. Las condiciones basicas de
higiene en la fabricacion de los alimentos, como los son buenas practicas de manufactura,
edificacion e instalaciones, localizacion y accesos, disefio y construccion, disposicion de residuos
solidosy liquidos, instalaci ones sanitarias, en resumen e decreto especificatodalareglamentacion
gue una empresa productora de alimentos debe cumplir.

Decreto 21400 de Junio 7 de 1984. Este menciona las condiciones estructurales de disefio de
planta para | os establ eci mientos donde sacrifiquen, deshuesen y preparen alimentos carnicos para
el consumo humano.

Decreto 212 de 1994 del Ministerio del Medio Ambiente. Egte establece las normas sobre
emisones sonoras en € entorno, debidas a maquinas de uso a aire libre, nombra diferentes
definiciones de méquinas como plataformas elevadoras, desbrozadora, sierras, contenedores de

basura méviles, etc.
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Decreto 4688 de 2005 del Codigo Nacional de Recur sosNatur alesRenovablesy de Proteccion
al Medio Ambiente, sebasaen laLey 99 de 1993y en la Ley 611 de 2000 en materia de caza

comercial.

En él seestablece quelosinteresadosen realizar la caza comercial defauna slvestre deben tramitar
y obtener unalicencia ambiental ante larespectiva Corporacion Auténoma Regional (CAR). Para
esto € interesado deberealizar un estudio deimpacto ambiental conforme aunos lineamientos que
establecio € Ministerio de Ambiente, Vivienday Desarrollo territorial. La Corporacion Autonoma
Nacional debe adaptar estos términos de referencia a las particularidades de la actividad y de la

especie silvestre.

Decreto 1500 de 2007 del Ministerio de Agriculturay Desarrollo Rural. El gobierno Nacional
mediante este, establece el reglamento técnico a través del cual se crea € sstema oficial de
inspeccion, vigilanciay control de la carne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos,
destinadosparael consumo humano; asi como | os requisitos sanitarios y deinocuidad que se deben
cumplir en su produccion primaria, beneficio, desposte, desprese, procesamiento,

almacenamiento, transporte, comercializacion, expendio, importacion y exportacion.

Procedimientos de servicios frigorificos de exportacion. Nombra los requisitos para los
establ ecimientos que sacrifiquen, deshuesen, preparen, embuten, eaboren, empaguen, almacenen

y se manipulen productos carnicosy derivados destinados al consumo humano. (ICA, 1977)

Alude @ maneg o de piles de animal es sacrificados para € aprovechamiento de este subproducto,
menci ona definiciones basi cas relacionadas con lapie del animal sacrificado, buenas préacticas de

produccion y transporte del animal, practicas de manejo ante-mortem, buenas précticas de
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obtencion de pieles de buena calidad en la planta de sacrificio y conservacion de pieles. (FAO,

1994)

5.3 PLANTASDE BENEFICIO

Segun el decreto 1500 del 2007

Las plantas de beneficio son todo establ ecimiento en donde se benefician las especies de animales
gue han sido declarados como aptas para el consumo humanoy que ha sido registrado y autorizado

paraeste fin.

Ademas estas plantas de beneficio deben cumplir con la legidacion estipulada por € Ministerio
del Medio Ambiente, para ayudar a meoramiento de entorno ambiental y sanitario de las
comuni dades afectadas por | os diferentes desechos encontrados en estetipo de plantas, igual mente
por la optimizacion del proceso de beneficio y por € reciclaje de resduos; la oferta de productos
limpiosy @ mejoramiento de la viabilidad economica de las empresas a partir de la evolucion

sostenible de los ecos stemas. (ministerio de educacion indudtrial, 1989).

5.3.1 DEFINICIONES
Producto carnico comestible: Es cualquier parte del animal diferente de la carne y dictaminada

como inocuay apta para d consumo humano.

Producto carnico no comestible: Son aquellas materias que se obtienen de los animales de

beneficioy que no estan comprendidos enlos conceptosde carney productos carnicos comestibles.

Producto inocuo: Aquel que no presenta peligros fisicos, quimicos o biolGgicos que sean hocivos

parala salud humanay que es apto para el consumo humano.
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Sacrificio: Procedimiento que se realiza en un animal destinado para el consumo humano con €
fin de darle muerte, & cual comprende desde la insensibilizacion hasta la sangria, mediante la

seccioén delos grandes vasos.

Sala de desposte: Area de una planta de beneficio donde se efecttia el despiece de la canal y la
limpieza de |los diferentes cortes para su posterior empaque y comercializacion. Esta area puede

encontrarse dentro de las instalaciones de la planta de beneficio o fuerade ella.

Trazabilidad: Es la posibilidad de encontrar y seguir € rastro a través de todas las etapas de
produccién, transformacion y distribucion de un aimento, un alimento para los animales, un
animal destinado a la produccién de alimentos 0 una sustancia destinada a ser incorporada en

alimento o un alimento paralosanimales o con probabilidad de serlo.

Unidad de frio: Equipo que mantiene en forma controlada la temperatura de un contenedor o dela

unidad de transporte para productos que requieren refrigeracion o congelacion.

Unidad detransporte: Es el espacio destinado en un vehiculo parala cargaatransportar. En € caso
de los vehiculos rigidos, se refiere ala carroceria 'y en de los articulados, a remolque o a semi -

remolque.

Vehiculo refrigerado: Vehiculo isotermo que posee una unidad de frio, la cual permite reducir la
temperatura del interior de la unidad de transporte o contenedor hasta —20° C y de mantenerla

inclusive, para una temperatura ambiental exterior media de 30° C.

Cadena de frio:Con €l fin de garantizar lainocuidad de la carne, productos carnicos comestiblesy
los derivados carni cos destinados para e consumo humano, todo edabédn de la cadena alimentaria
debe garantizar latemperatura de refrigeracion o congelacion en las etapas del proceso a partir de

la planta de beneficio, en & desposte, desprese, empague, procesamiento, amacenamiento,
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transporte, distribucion, comercializacion, expendio, importacion y exportacion, de tal forma que

se asegure su adecuada conservacion hasta @ destino final.

Obligaciones sanitarias. Todos los predios y sstemas productivos de animales destinados al

consumo humano deberan garantizar e cumplimiento de las siguientes obligaciones:

1. Implementar acciones paralaprevenciony € control delas enfermedades declaradas de control

oficial.

2. Implementar programas para la prevencion, control y vigilancia de los agentes zoon6ticos,

endémicosy exoéticos que afectan a las poblaciones de animales.

3. Implementar las medidas de bioseguridad establecidas por la autoridad sanitaria competente.

4. Implementar un sistema de trazabilidad con propositos sanitarios y de inocuidad, de acuerdo

con la normatividad vigente.

Autorizacion sanitaria. Como resultado de la visita de inspeccion para verificar las condiciones
sanitarias y evaluar € plan gradual de cumplimiento, € Ingituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA -, deberd establecer si se asigna 0 no autorizacion sanitaria
condicionada que le permita funcionar durante el periodo de transicién, mientras cumple la

totalidad de dicho plan.

Inspeccion oficial en plantas de beneficio: A partir de la autorizacion sanitaria y € registro
expedido por el Ingituto Nacional de Vigilancia de Medicamentosy Alimentos - INVIMA -, las
plantas de beneficio ingresan a Sistema Oficial de Inspeccién, Vigilanciay Control, que se crea
mediante € reglamento técnico que se establece a través del presente decreto, y por |o tanto,

reciben laasignacion delainspeccion oficial, la cual sera permanentey verificarade cumplimiento
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de las disposiciones reglamentarias, de manera que se garantice la aprobacion de la carne y los

productos carnicos comestibles como aptos para el consumo humano.

Métodos humanitarios de sacrificio: Los animales deben ser sacrificados por métodos no crueles,
gue garanticen que éstos queden sin sentido o conocimiento antes de ser sacrificados. El sacrifico
debe ceflirse alas técnicas correctas de aplicacion, evitando riesgos innecesarios para el operador
y sufrimiento del animal y e método debera ser autorizado por € Ingtituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - INVIMA -, de conformidad con la reglamentacion que expida e

Minigerio dela Proteccion Social.

Inspeccion post-mortem: El inspector oficial y los inspectores auxiliares seran responsables de
realizar lainspeccion post-mortem de la canal y otras partes del animal que sea sacrificado en la
planta de beneficio, las cuales podran ser reinspeccionadas cuando € inspector oficial 1o considere

necesario.

Derivados carnicos. Los establecimientos en los cuales se reali zan las operaciones de preparacion,
transformacion, fabricacion, envasado, amacenamiento, distribucion y comercializacion de

derivados carnicos, deberan cumplir ademas de o ya establecido en el presente decreto.
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6 OBJETIVOS.

6.1 OBJETIVO GENERAL.

e Redizar un estudio de factibilidad para @ disefio de planta de beneficios de especies

menores en & municipio de Valledupar.

6.2 OBJETIVOSESPECIFICOS

e Redlizar estudio de mercado que permita evaluar la oferta actual, y la demanda existente
de carne ovina-caprinay porcina en la ciudad de Valledupar.

e Redlizar estudio técnico para determinar el tamafo, lalocalizacion 6ptimay un modelo de
produccién que opere con eficienciay eficacia.

e Diseflar una estructura organizacional y definir  marco legal que posibilite la puesta en
marcha de la unidad productiva.

e FEjecutar d egtudio financiero, para determinar € total de las inversones a redlizar, l0s

costosy gastos, y determinar laviabilidad del proyecto.
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7 METODOLOGIA:
7.1 ENFOQUE DE INVESTIGACION:

La investigacion es totalmente de caracter descriptivo, en donde se estara mencionando cada uno
de los procesos que se llevaran a cabo para € disefio de una planta de beneficio en la ciudad de
Valledupar, de tal forma se mostrara cada mecanismo llevado en la consecucion de cada uno de
los objetivos plasmado para asi [legar finalmente al disefio de una planta de beneficio de especies
menores, paratal caso se recolectard informacion en la cAmara de comercio y secretaria de salud
municipal paravalorar las estadisticay asi determinar la demanda ovino — caprinay porcina en la
ciudad de Valledupar, pogteriormente se realizara una verificacion de cada uno de los
establ ecimiento dedicadosala venta de carne enlaciudad, en el cual se buscara realizar un estudio
riguroso y confiable de mercado en donde se pueda obtener un buen andlisisy se puedan sacar las
mejores conclusones y decisones a respecto; se identificaran toda la parte técnica y
adminigrativa de la planta para asi suplir las necesidades de |os consumidores del Municipio de

Valledupar.

Nuestra investigacion no abarcara todo € municipio de Valledupar, se tendran en cuenta cada
uno de los comercializadores de carne de especies menores ya sean expendios de mediana o de

gran escala en € cual se dediquen ala distribucién de estostipos de carne.

Es por esto que se plantearealizar un estudio de mercado anivel local, esdecir se seleccionard un
segmento de la poblacién del € municipio de Valledupar, para verificar en qué lugares o sectores
delaciudad se dan lasmayoresventas de estostiposde carne, y asi identificar que se estén llevando
a cabo los cumplimientos de las normas de salubridad, para la manipulacién y venta de carne de

especi es menores.
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7.2 POBLACION:

La informacion pertinente DE PRODUCCION OVINA-CAPRINA Y PORCINA sera

suministrada por entes que rigen o controlan estos tipos de establecimiento en este caso son las

comercializadoras de carne o las que distribuyen estos productos, se buscaran datos que muestre

lacantidad de establ ecimientos vinculados alaventas de estos producto, seacudira alasentidades

publica SECRETARIA DE SALUD MUNICIPAL, y para €l caso de aguellos establ ecimientos

gue se encuentran inscrito legalmente para la venta y distribucion de carnes se acudira a la

CAMARA DE COMERCIO donde se obtendra lainformacion solicitada.

7.3 PROCEDIMIENTO

Revision bibliograficay andlisis de lainformacion existente.

Se buscara lainformacién pertinente, las bibliografia mencionadas, y asi analizar todo los
datos que se sugtenten en lo plasmado anteriormente, y que estos tengan la suficiente
veracidad.

Recoleccion de datos en la secretaria de salud y camara de comercio.

Visitas a entes de control como |o son la secretaria de salud y la cdmara de comercio, en €

cual brindaran la suficiente informacion, en donde se podra tomar decisiones acerca del

diseiio de la planta para especies menores en la ciudad de Valledupar.

Determinar la demanda de porcinosy ovino - caprinos en la ciudad de Valledupar.

Por medio de encuestas que se realizardn en el municipio de Valledupar se podra ejecutar
este item en la etapa dd disefio de la panta para especies menores, ya que con estas
encuedtas se podra evidenciar la demanda de estos tipos de carne, estas encuesta seran

realizada en un segmento del mercado de la ciudad, algunos barriosy establecimiento de
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venta de carne (porcino y ovino - caprino) y no entodala ciudad de Valledupar, y con tal
informacion fijar la dimensén de la planta que se disefiara.

Verificar la cantidad de establecimiento de expendio de carne en la ciudad.
Serealizaraunarevison minuciosade gran parte del os establ eci mientos que se encuentren
en laciudad, ya que estos son | os encargados de laventa y expendio de la carne procedente
de especies menores.

Realizar un estudio de mercado.

Por medio de encuesta se realizard este estudio, sera de gran ayuda para la toma de
decisiones enlo quetieneque ver con ladimenson delaplanta, deigual formaeste estudio
es muy importante en € desarrollo de este proyecto ya que se podra dimensionar €l
mercado en € cual vadirigido esta propuesta.

Andlissderesultado del estudio de mercado.

De acuerdo alo descrito anteriormente se anali zaran cada uno de los datos arrojados por €
estudio de mercado paraasi determinar qué tan factible es la propuesta, y deigual manera
paraobservar € grado de aceptabilidad en la ciudad de Valledupar.

Evaluar la dimension de la planta de beneficio.

Este paso es uno de los pasos 0 etapas mas importante, ya que de acuerdo al resultado
arrojado por € estudio anteriormente mencionado se evaluara la dimensién de la planta a
disefiar.

Determinar |os aspectos técnicos. equiposy maquinaria.

Luego de haber determinado la dimension de la planta, se procedera a establecer cada uno
delos equiposy maquinas que deben ser utilizados en una planta de beneficio para especies

menores.
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e Redlizar d egudio financiero, como etapa final, después de recoger toda la informacion se
procederd a calcular € valor de la inversion, los presupuestos de ingresos, de costos y
gastos, € flujo de cajay se evaluara laviabilidad financiera del proyecto.

¢ Disefiar la planta de beneficio de especies menores en @ municipio de Valledupar. Unavez
recolectado los datos e informacién, se procedera al disefio final de la planta en € cual
llevara cada una de las dimensiones mencionadas por parte de las normas que sustentan el

disefio de estostipos de planta.
7.4 LINEA DE INVESTIGACION

Automatizacion, simulacion v disefio de equipos vy plantas en procesos agroindustriales.

Linea de invegtigacién con mayor similitud al proyecto encaminado a disefio de planta de
sacrificio a especies menores, en € cual sellevara a cabo en la ciudad de Valledupar, en

donde se fomentara alternativas economicasal sector agroindustrial.
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TABLA 1 CORNOGRAMA DE ACTIVIDADES

8 CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES.
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CORNOGRAMA DE ACTIVIDADES
MESES
ACTIVIDADES 1 2 3 4 5 6 7 8 10 11 12 13 14 15 16 17
Revision bibliograficay andlisis
1 |delainformacion existente
Recoleccién de datos en la
secretaria de salud municipa y
2 | cAmarade comercio
Determinar lademandade ovino
— caprinosy porcinosen la
3 | ciudad de Valedupar
Veificar lacantidad de
establecimiento de expendio de
4 |caneenlaciudad
5 | Redlizar un estudio de mercado
Andisis deresultado del estudio
6 |demercado
Evauar ladimension delaplanta
7 | debeneficio
Determinar 10s aspectos técnicos:
8 | equiposy maquinaria
Readlizar un estudio
9 | organizacional delaempresa
10 |Redizar un estudio financiero
Disefiar la planta de beneficio de
especies menores en & municipio
11 |deValedupar




9 PRESUPUESTO

TABLA 2 PRESUPUESTO

PRESUPUESTO

N° ACTIVIDADES COSTO

1 Revision bibliograficay andlissde la 8 )
informacion existente

) Recol eccion de datos en Iqsecretarlade S 65.000,00
salud y camara de comercio
Determinar |la demanda de porcinosy

3 caprinos en la ciudad de Valledupar > 80.000,00

4 Verlflcgr la cantidad de e;tablemmento de S 45.000,00
expendio de carne en la ciudad

5 Realizar un estudio de mercado S 95.000,00
Analissderesultado del estudio de

6 $ _
mercado

. Evaluar ladimensén y localizacion dela $ i
planta de beneficio

3 Det_erml nar Iosgspe_ctostecnlcos procesos $ 25.000,00
€qui pos y maquinaria.
Realizar un estudio organizacional dela

9 ..
planta de beneficio.

10 Redlizar un estudio financiero
Disefiar la planta de beneficio de especies

11 menores en & municipio de Valledupar > 120.000,00

TOTAL $ 430.000,00
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ANEXOS



10 MUESTREO PROBABILISTICO.

Z*XPxQXN
e2(N—-1)+Z2xPxQ

Ecuacion 1 célculo del muestreo probabilistico

n

De acuerdo a la ecuacién anterior, se calculara la poblacion total en la cual se le aplicaran
las encuestas realizadas para la gecucion dd trabajo de campo, como lo es el estudio de
mercado, en donde tiene como objetivo seleccionar un segmento de la poblacién en general,
gue se dedica a la venta de carne, los cuales se encuentran inscrito en la secretaria de salud

dela ciudad de Valledupar, para dicho calculo contamos con la siguiente informacion:;

N = 985 (NUMERO DE EXPENDIOSINSCRITO EN LA SECRETARIA DE SALUD)
Z =1,75 (NIVEL DE CONFIANZA, TOMADA DE TABLASESTADISTICA)

e =0.08 (PORCENTAJE DE ERROR)

P =0,5(PROBABILIDAD A FAVOR)

Q =0,5(PROBABILIDAD EN CONTRA)

B (1,75)2x 0,5 x 0,5 x 985
~ (0,08)2(985—1) + (1,75)2x 0,5 x 0,5

n = 106,77

De acuerdo a resultado obtenido por medio de la ecuacion anterior, podemos deducir que
paralaaplicacion de lasencuesta, serealizaran 106 encuesta a los establ ecimiento dedicados
a la venta de carne, lo cual representa aproximadamente € 10% de la poblacién total de

expendios en la ciudad de Valledupar (985 expendios).
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11 ESTUDIO DE MERCADO.

Parala gecucion del estudio de mercado, este se efectuara en la ciudad de Valledupar, en la
cual seleccionaremos una muestra de aproximadamente 150 locales, los cuales realicen
labores de venta de carne, en especial carne de especies menores( ovino — caprinay porcino
), dicha muestra sera encuestada, por medio de un cuestionario que consta de 9 preguntas, las
cuales fueron aplicadas a los vendedores, estas encuestas se egecutaron en sectores
estratégico, como son la avenida 44, el mercado, avenida smon bolivar, locales dd barrio
los fundadores |0 que se conoce como € semaforo de la 23, y de igual manera se encuesto
algunos local es situados en la llamada calle ancha del barrio la nevada. En donde considerd
gue son stios con mayor afluencia en la venta de estos tipos de carne, la muestra que se
sdecciond tiene un margen de error de aproximadamente del 8 % € cual tiene unos

resultados confiables, paraasi continuar con € desarrollo de nuestro proyecto.

ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA EL DISENO DE PLANTA DE BENEFICIO
DE ESPECIESMENORESEN EL MUNICIPIO DE VALLEDUPAR

ENCUESTA AESTABLECIMIENTOSDISTRIBUIDORESDE CARNE
UNIVERSIDAD POPULAR DEL CESAR

1. ¢Vende en su establecimiento carne porcinay carne ovina— caprina?
S NO___
2. ¢Es habitua la venta de carne porcina y ovina — caprina es su
establ ecimiento?
S NO___
3. ¢Cadacuanto comprausted lacarne que vende es su establ eci miento para
los consumidores. Porcinay ovina-— caprina?
CADA DIA CADA DOS DIAS CADA CINCO
DIAS OTROS
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. ¢Qué tipo de carne es la que méas vende en su establecimiento, entre la
carne porcinay laovina— caprina?
PORCINA OVINA

. ¢Cuantos animales porcinos y ovinos - caprinos, compra usted para la
venta en su establecimiento?
Uno diario Dosdiarios Dos cada dos dias

. ¢Sabe usted s la ciudad cuenta con un lugar en donde sacrifiquen
animal es de especies menores, en especial, animales porcinos y ovinos —
caprinos?

Sl NO DONDE

. ¢Cree gque es necesario € disefio de una planta de beneficio, para e
sacrificio de especies menores en la ciudad de Valledupar?
S| NO

. Sabe de qué manera'y en qué condiciones sacrifican e animal que usted
vende agui, como 1o son los animales porcinos y ovinos - caprinos.
Sl NO

. ¢Cree que la carne (porcina y ovino - caprino) que vende en su
establecimiento es sacrificada bajo las normas y estandares de calidad
estipulada por las normas sanitarias?

Sl NO
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12 RESULTADOS

DATOS
PREGUNTA Sl NO
1 123 27
PORCENTAJE 82% | 18%

GRAFICO 4 PREGUNTA 1

1. VENDE EN SU ESTABLECIMIENTO CARNE
PORCINA'Y CARNE OVINA.

=S| mNO

DATOS
PREGUNTA SI | NO
2 138 | 12
PORCENTAJE 92% | 8%

GRAFICO 5 PREGUNTA 2

2.ESHABITUAL LA VENTA DE CARNE
PORCINA Y OVINA ESSU
ESTABLECIMIENTO.

=Sl =NO
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DATOS

CADA DOS
PREGUNTA CADA DIA DIAS OTROS
3 105 20 25
PORCENTAJE 70% 13% 17%

3. CADA CUANTO COMPRA USTED LA CARNE QUE
VENDE ES SU ESTABLECIMIENTO PARA LOS
CONSUM IDORES, PORCINA ( CERDO ) OVINA (CHIVO).

OTROS; 25; 17%

CADA DOS DIAS;
20; 13%

CADADIA; 105;
70%

GRAFICO 6 PREGUNTA 3
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DATOS

PREGUNTA PORCINA | OVINA
4 135 15
PORCENTAJE 90% 10%

4.QUE TIPO DE CARNE ESLA QUE MASVENDE EN SU
ESTABLECIMIENTO, ENTRE LA CARNE PORCINA Y LA

OVINA.

OVINA; 15; 10%

ORCINA; 135;

90%

GRAFICO 7 PREGUNTA 4

DATOS
DOS
PREGUNTA | UNODIARIO| DIARIO | DOSCADA DOSDIA
5 72 28 50
PORCENTAJE 48% 19% 33%

5- CUANTOSANIMALESPORCINOSY OVINOS,

COMPRA USTED PARA LA VENTA EN SU

DOS CADA DOS

ESTABLECIMIENTO.

DIA; 50; 33%

DOS DIARIO;
28; 19%

UNO DIARIO;

72; 48%

GRAFICO 8 PREGUNTA 5
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DATOS
PREGUNTA Sl NO
6 0 150
PORCENTAJE 0% |100%

6.SABEUSTED SI LA CIUDAD CUENTA CON UN LUGAR EN
DONDE SACRIFIQUEN ANIMALESDE ESPECIESMENORES,
EN ESPECIAL,ANIMALES PORCINOSY OVINOS.

SI; 0; 0%

NO; 150; 100%

GRAFI CO 9 PREGUNTA 6

DATOS
PREGUNTA SI | NO
7 150 | O
PORCENTAJE 100% | 0%

GRAFICO 10 PREGUNTA7

7. CREE QUE ESNECESARIO EL DISENO DE UNA
PLANTA DE BENEFICIO, PARA EL SACRIFICIO DE

ESPECIESMENORESEN LA CIUDAD DE VALLEDUPAR.

NO; 0

SI; 150

45



GRAFICO 11 PREGUNTA 8

8. SABE DE QUE MANERA Y EN QUE CONDICIONES
SACRIFICAN EL ANIMAL QUE USTED VENDE AQUI,
COMO LO SON LOSANIMALESPORCINOSY

OVINOS.

NO; 127; 85%

SI; 23; 15%

9. CREE QUE LA CARNE (PORCINA Y OVINA) QUE
VENDE EN SU ESTABLECIMIENTO, ESSACRIFICADA
BAJO LASNORMASY ESTANDARESDE CALIDAD

DATOS
PREGUNTA SI | NO
8 23 | 127
PORCENTAJE 15% | 85%
DATOS
PREGUNTAS SI | NO
9 57 | 93
PORCENTAJE 38% | 62%

ESTIPULADA POR LASNORMAS SANITARIAS.

NO; 93; 62%

GRAFICO 12 PREGUNTA 9

46

Sl; 57; 38%




13 ANALISISDE LOSRESULTADOS:

Deacuerdo ala gecucion del presente estudio de mercado, se pudo recolectar lainformacion
pertinente, donde se obtuvo datos de gran importancia para € desarrollo del  proyecto. Se
realiz la aplicacion de la encuesta, encuestando 150 |ocal es una cifra mayor ala calculada,
de acuerdo al muestreo probabilistico mencionado anteriormente donde arrojé como
resultado 106 establ eci mientos comercial es, esto se hizo con € fin de tener un mayor grado

de confiabilidad con respectos a |l os datos recol ectados en la ciudad de Valledupar.
Con € trabajo de campo que e realizd se obtuvieron los siguientesandlisis.

En la primera pregunta aplicada a los | ocales comercial es dedicados a la venta de carne de
especies menores en la ciudad de Valledupar, se obtuvo un porcentgje del 82% lo cuales
respondian Sl a esa pregunta, y un 18% de la poblacion encuestada respondié NO, en donde
seevidencidé que la poblacion en general vende estos tipos de carnes, porcinay ovina, en €
cual se puede deducir que son estos tipos de carnes los mas vendidos en estos
edtablecimiento, a la poblacion que respondi®6 NO a esta pregunta, fueron locales
encuestados, | os cuales dedican su venta ala carnes deresy cada una de sus partes derivado

de estos tipos de animal es.

En la pregunta nimero dos del cuestionario aplicado a los establecimientos comerciales
dedicadosal expendio de carne en laciudad, del 100% de la poblacion encuestada, respondio
gque es muy habitual la venta de carne de especies menores en su establecimiento, con un
porcentaje del 92% y 8% respondié que no es habitual la compra de estos tipos de carne.

Para el caso dela pregunta nimero 3, e 70% de la poblacion encuestada respondio, que cada
dia compra carne para su establecimiento, 17% de esta poblacion dio como respuesta (otro)
en donde sustentaban que la compra la hacian cada 3 dias, ya que las ventas no eran muy
satisfactorias, en algunosdias dela semana, y la poblacion restante, respondi 6 que su compra

la hacian cada dos dias, con un porcentaje del 13%.
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En la pregunta, qué tipo de carne esla que mas vende en su establecimiento, entre la carne
porcinay la ovino- caprina, € 90% de la poblacion total responde que las mayores venta son
por la carne porcina o carne de cerdo, y un 10% que representa 15 locales encuestado
responden quela carne ovina esla mas vendida, podemos decir que existe unagran demanda
en la ciudad de Valledupar por la carne de cerdo, segun los datos arrojados por € presente
estudio.

Para la pregunta nimero 5, se arrojaron datos de gran importancia, en donde muestran
resultados de la poblacion encuestada, € 48% de la poblacion sustenta comprar un animal
diario, el 33% compra dos animales cada dos dias 'y € resto de la poblacién que representa
el 19% compra dos animales diarios. De acuerdo a |l os resultados obtenido en esta pregunta
podemos deducir que en los locales encuestados, en promedio compran un animal diario, en
donde el personal que seleaplicd la encuesta, sostienen que realizan una segunda compra,
ya que las ventas en las carnes de cerdo son mayores, en la mayoria de |os establ ecimiento

encuestados.

A la pregunta, 9 tiene conocimiento que la ciudad cuente con un lugar donde sacrifiquen
animales de especies menores, la poblacion en general responde NO tener conocimiento, de
la existencia dicho lugar, para el sacrificio de estos animales, en donde representa esta

poblacion & 100 % de los local es encuestados.

En lapegunta7, e 100% de la poblacion encuestada responde que Sl es necesario € disefio
de una planta de beneficio para especies menores en la ciudad de Valledupar, donde los
encuestado sustentan que es muy importante, ya que con una planta de beneficios, pueden
obtener producto en éptimas condiciones, y sobretodo bajo normas higiénica y estdndares
de calidad, de igual forma sogtienen que asi las ventas de ese tipo de carne que la planta
proveerda a la ciudad de Valledupar, puede aumentar los volimenes de compray asi elevar
los ingresos en sus establecimientos. Para el caso de esta pregunta juega un pape muy
importante, ya que esunade las cuales nos|leva consgo a desarrollo como tal ddl proyecto,
en donde se ve la necesidad evidente del disefio de una planta en la ciudad, y por € resultado

obtenido, se muestra la aceptabilidad del disefio de planta de este tipo.

48



Lamayoria de la poblacién encuestada, tiene conocimiento de como sacrifican estostipos de
animales, en especial € cerdo, en donde presentan como inconveniente, no saber en qué
condiciones se da su sacrificio, en donde & 85% dio como respuesta NO tener conoci miento
de las condiciones y la manera en que sacrifican € animal, este porcentaje representa 127
locales encuestado y € 15% restante dice SI saber como sacrifican y como son las
condiciones de su sacrificio, algunos vendedores, solian decir que no son las mejores
condiciones para € sacrificio de estos animal es y ademas de esto, no hacen estos sacrificios
en lugares adecuados, este porcentaje encuestado representa 23 locales que se le aplico este

cuestionario.

Para |la Ultima pregunta del cuestionario utilizado, € 62% responde que la carne que vende
en su establecimiento NO es sacrificada bajo las normasy esténdares de calidad, ya que las
personas encargada de la venta de estos tipos carne, sostienen que existen muchos lugares
clandestino en donde no aplican normas de calidad para € sacrificio, la otra parte sostiene
que Sl es sacrificada bajo estandares de calidad, esta poblacion encierra € 38% de la
totalidad de los locales encuestado, donde soportan que la carne vendida en sus
establecimiento, no es sacrificada en la ciudad, sSno que es sacrificada en departamentos

cercanosala ciudad de Valledupar.

A nivel general, se pudo evidenciar la necesidad existente que hay en la ciudad, en el disefio
de una planta de beneficio de especies menores, en donde los datos arrojados son muy
evidente a dicha necesidad, ya que muestran con exactitud, la demanda en general que hay
con etostiposde carne, y deigual manera, laimportancia de disefiar una planta de este tipo,
e edtudio se realizd, como se menciond al principio, en donde se examinaron lugares
estratégicos de la ciudad, los cuales existe la mayor afluencia de personas, a momento de

comprar este tipo de carnes.
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Como conclusién ddl presente estudio, podemos decir que hay una inminente necesidad en
el disefio de planta de este espécimen, ya que la poblacion que se le realizo la encuedta,
muestra la falta de informacion acerca de las condiciones en las que llega la carne a sus
expendios, debido a que no conocen las condiciones sanitarias enlas que sacrifican al animal,
el cual lleva consgo, € desconocimiento de cada una de las normas sanitarias, ambiental es
e higiénica en la que debe hacerse d sacrificio, y deigual manera en la condiciones o medios
en la que debe llegar esta carne, es por ese que se pretende que con € disefio de esta planta,
se pueda aplicar las normas necesarias para € funcionamiento las plantas de beneficio
animal, tanto sanitarias como ambientales, y asi los consumidores puedan obtener un
producto, con altos estandares de calidad, cabe resaltar que con |os resultados obtenidos, se
pudo obtener informacion de gran relevancia, que ayudara alatoma de decisiones para una
mayor efectividad al momento del disefio de planta para especies menores en la ciudad de
Valledupar.
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14 CONSUMO DE CARNE OVINO - CAPRINA' Y CARNE
DE CERDO EN EL MUNICIPIO DE VALLEDUPAR'Y
AREA METROPOLITANA DEL MISMO.

De acuerdo a la informacion plasmada en la tabla 18 del estudio de mercado, se pudo
evidenciar como esta distribuido porcentualmente la venta en los expendios en la ciudad de
Valledupar con respecto estos tipos de carne,la informacion mostrada fue obtenida por un
diagnogtico realizado por parte de la Gobernacion del Cesar, Corpoica, Fegacesar y la
Camarade Comercio de Valledupar. Utilizando estainformaciény lalos datos suministrados
por la cAmara de comercio de Valledupar sobre el nimero de expendios existentes en la
ciudad, los cuales ascienden a 984, podremos estimar € consumo aproximado por cada tipo
de carne y con élo estimar también € tamario de la planta de beneficio para estas especies
menores.

(ESTUDIO DE MERCADO LOCAL DE LA CARNE OVINA., 2018)

Tabla 18, Relacion parcentual de la cantidad de carna (ka) que venden los axpendios
mensualmente para cada fipo de came
Yent de Came Carne Carne de Carne de

mnﬁful::f:kg} Cagprina Chvimo cerda Fescado Fodie res
1-10 3% 3% 3% 17% 17% 0%
11--20 Y 3% 3% 0% 0% 0%
21--30 14% 3% 7% 3% 0% D%
31--40 T 3% 10% 3% 7% 0%
41--50 o 3% 3% 3% 3% 0%
51--80 14% 3% 14% 3% 0% 3%
B1--20 10% 14% 10% 0% 10% 28%
g1--109 It 0% % 0% 0% 3%
i01-120 B 3% A% 0% 0% 10%%
121 —180 I 3% 3% 0% 3% 0%
=150 % 52% 2B% 3% 3% 4%
Mo vends I T% 7% BE% 55% 21%

Todal 1004 100%: 100% 100% 100% 100%

TABLA 3 relacin porcentual de la cantidad de carne que venden los expendios en la ciudad de Valledupar.
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Con & numero de expendios existentes en la ciudad de Valledupar y € porcentaje de ventas
por cada tipo de carne, se mostrara la cantidad en kilogramo que la ciudad de Valledupar
demanda para asi suplir las necesdades mensual y diariamente. Se toma el porcentual de
cadarangoy se multiplica por € total de expendios existentesy lo multiplicamospor € valor
superior de cadarango. Por gemplo 984 x 0.03 = 29.5 x 10 kilos= 295 kilos

14.1 CALCULOSREALIZADO DE ACUERDO A LA TABLA ANTERIOR

CONSUM O DE CARNE CAPRINA

VENTA DE C&%’\)IE MENSUAL NUMERO DE EXPENDIOS TOTAL (KG)
(1) - (10) 295 295
(11)-(20) 295 590
(21)-(30) 137,9 4137
(31)-(40) 68,95 2758
(41)-(50) 295 1475
(51)-(60) 137,9 8274
(61)-(70) 985 6895

(81)-(100) 295 2950
(101)-(120) 295 3540
(121)-(150) 29,5 4425
150 MAYOR 305,5 45825
NO VENDE 29,5 0
TOTAL 955 81164

TABLA 4 consumo de carne caprina

Lacifrade 81.164 en canal, esd total de kilos que venden los expendios en la ciudad de
Valledupar, cifra que sedividido por 0,65 (e rendimiento en canal del caprino) y se obtuvo
el nimero dekilos en pie mensual.

Luego sedividié este ultimo resultado por € peso promedio delos animal es sacrificados que
esde 35kilosy arroj6é € numero de animal es sacrificados mensualmente, y si se divide en
30 dias da € sacrificio mensual de estos animales.

81164 (Kg)

N? kilos en pie mensual = —o0es - 124867 KG DE CAPRINOS EN PIE

124867 (Kg)

N2 de Capri ificad [ =
e Caprinos sacrificados /mensua 35kg

= 3567 caprinos /mes

N.° de Caprinos sacrificados dia= % = 119 Caprinos/dia
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Los mismos célculos paralos ovinos con un rendimiento en canal de 0,65 y peso en pie de
30 kilos.

CONSUMO DE CARNE OVINA
venta consumo (K G) NUMERO DE EXPENDIOS total (KG)
(1) - (10) 295 295
(12)-(20) 295 590
(21)-(30) 295 885
(31)-(40) 295 1180
(41)-(50) 295 1475
(51)-(60) 295 1770
(61)-(70) 137,9 9653
(81)-(100) 0 0
(101)-(120) 295 3540
(121)-(150) 295 4425
150 MAYOR 512,2 76830
NO VENDE 68,95 0
TOTAL 955 100643

TABLA 5 consumo de carne ovina

100643 (KG)
0,65

N? kilos en pie mensual = = 154835 KG DE OVINOS EN PIE

154835 (Kg )

= 5161 Ovinos /mes
30 kg

N2 de Ovinos sacrificados /mensual =

5161

N.° de Ovinos sacrificadod dia= 0 = 172 Ovinos/dia
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14.2 CONSUMO DE CARNE DE CERDO.

El consumo de proteinas en Colombia ha tenido un crecimiento constante desde hace al
menos cinco afos debido a una mayor variedad en la alimentacion, dicen los gremios. Adi,
en 2017, cada colombiano consumi6 67,4 kilos de carne, contra los 53 kilos que comié en
2012. Sin embargo, ladieta ha variado cons derablemente y hoy hay nuevas opciones. Segin
las estadisti cas de consumo recogidas por Fedegan, en los ltimos cinco afios  consumo de
carne de cerdo crecid 56%, pasando de 6,01 kilos por persona, hasta 9,4 kilos. (LA

REPUBLICA., 2018).

Segun la informacién anterior, la cual fue tomada dd periddico la republica, en donde
muestra la cifra per capita de los colombianos de carne de cerdo, se procedio a redlizar €
cdlculo de consumo de carne de cerdo en la ciudad de Valledupar, teniendo en cuenta €
estudio de mercado que se realiz0 en los ligares estratégicos que se mencionaron en dicho
estudio, por tal razén se plasman los siguientes calcul os, en donde se mostrara € consumo

total diario y mensual que debe suplir la planta en la ciudad de Valledupar.
Area metropolitana de Valledupar = 544771 habitantes

Consumo per capita de carne de cerdo en Colombia es de 9,4 kg/hab

kg de cerdo kg de cerdo
consumo anual = 9,4 ————  x 544771 habitante = 5120847 ——
habitante ano

kg de cerdo 1 afo kg
— * = 426737 —
12 meses mensual

consumo mensual = 5120847

kg Imes 1 4224,575 <9
* =
mensual 30 dias ’ dia

consumo diario = 426737

N© de porcinos sacrificadod dia= %}ZZU{Q) = 190 porcinos/dia
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15 ESTUDIO TECNICO

Con € estudio técnico se pretende verificar lapos bilidad técni ca de fabricacion del producto,
0 produccion del servicio, paralograr |os objetivos del proyecto. El objetivo principal de este
estudio es determinar 9 es posible lograr producir y vender @ producto o servicio con la
calidad, cantidad y costo requerido; para ello es necesario identificar tecnologias,
magquinarias, equipos, iNsuMos, materias primas, procesos, recursos humanos, etc. El estudio
técnico debe ir coordinado con € estudio de mercado, pues la produccion se realiza para
atender las ventas que se identifican en este Ultimo estudio. (EVALUACION FINACIERA

DE PROY ECTOS, pég. 25)

15.1 LOCALIZACION

La localizacion de nuestro proyecto estara sustentado bajo dos iniciativas, las cuales serén
evaluadas por parte de ente empresarial (mercabasto), estos seran |os encargados de definir
como etapa final, lalocalizacion de la planta de beneficio de especies menoresen la ciudad

de Valledupar, paratal caso lasiniciativas propuestas son:

e Como primerainiciativa se propone a ente empresarial, un acondicionamiento a la
planta situada en Los Venados, d cual esta ubicado a pocos kilometros de la ciudad
de Valledupar, es uno de los corregimientos del departamento del cesar, existe una
planta la cual no esta dotada con parametros que brinden un buen funcionamiento
para d sacrificio de estos tipos de animales, debe contar con requisitos tanto
ambiental es, higiénico y legal es para su actividad, se propone realizarleunameoraa
esta planta, aplicandole los estudios técnico realizado en este proyecto, para que e

lleve a cabo su funcionamiento, y asi suplir la demanda de la ciudad de Valledupar.
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e Como segundainiciativa se propone la congtruccion de una infraestructura nueva, la
cual tenga cada una de las condiciones que se propone en dicho proyecto, y donde €
ente empresarial definira @ lugar y € terreno adecuado para dicha edificacion de la

panta de beneficio a especies menores.

15.2 INGENIERIA DEL PROYECTO

15.2.1 DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Se vendera un producto con altos estandares de calidad, para que asi pueda llegar al mercado
un producto inocuo, y de gran beneficio parad consumidor, este producto final serd vendido
de acuerdo a las exigencias dd mercado, ya sea en canales 0 & animal entero total mente
eviscerado, donde los compradores seran especificamente tiendas, supermercados, expendios
y demés locales comerciales. El animal vendido en la planta, sera un producto totalmente
accesble paralos clientes, tendran pesos aproxi madamente de 66 kg en canal del porcinoy
para ovino-caprino tendran un peso de 58 kg en canal, para que asi no sean animales con

exceso tgido adiposo, s no por el contrario un animal con mucho contenido muscular (carne

magra).

ILUSTRACION 1 PORCINO EN CANAL
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15.3 PROCESO DE PRODUCCION.
15.3.1 DESCRIPCION DEL PROCESO DE BENEFICIO OVINO - CAPRINA

15.3.1.1 RECEPCION DE LOS ANIMALES
Cons ste en € paso de losanimales del camion dotado paratal fin, a los respectivos corrales

para su alojamiento.

15.3.1.2 CONDUCCION.
Al conducir los animales debe evitarse € uso de objetos corto punzante que deterioren la
pid. La conduccién se puede efectuar con laayuda moderada de un tabano el éctrico aplicado

sobre € cuerpo del animal, para que este avance hasta € sitio donde se encuentra la bascula.

15.3.1.3 PESAJE.

Esla formatécnica para evaluar la compray venta de animal es de abasto para carne.

15.3.1.4 REPOSO.
Es @ descanso que debe recibir e animal en los corrales de la planta de benéfico, debe
descansar entre 12 'y 24 horas, esta practica contribuye al meoramiento higiénico, técnico y

nutricional delacarne.

15.3.1.5 INSPECCION ANTE — MORTEM.

Esel reconocimiento en vivo del animal, el cual realizael Médico Veterinario en los corrales
delaplanta de beneficio, se efectiados horasantes del sacrificio del animal paralo cual debe
contar con suficiente luz (natural o artificial). Los propésitos de la ingpeccién ante-mortem

Son:

- Identificar los animal es debi damente descansados y aptos para el sacrificio.
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- Aidar alosanimal es clasificados como sospechosos para ser examinados detalladamente y

en caso de sacrificio faenarlos por separado.

15.3.1.6 BANO EXTERNO.
Los animales pasan a la manga de conduccién donde son duchados con agua fria, € lavado
limpia lasuciedad dela pid; produce una sangria adecuada, 1o cual favorece la conservacion

delacarney su color atractivo.

15.3.1.7 INSENSIBILIZACION
Se conduce € animal a la cgja de insensibilizacion, la cual se comunica con la sala de
sacrificio, puede ser con pistola de perno cautivo, puntillay aturdidor eléctrico para especies

menores.

15.3.1.8 IZADO.
Con ayuda de un diferencial eléctrico o manual se eleva e animal hasta engancharlo deriel

de sangria.

15.3.1.9 SANGRIA.

Consgte en cortar las venas y arterias. Con este corte se causa la muerte del animal y se
posibilita € sangrado. Cuando se trata de recolectar sangre para consumo humano,
generalmente se utiliza un cuchillo hueco que se introduce en € cudlo del animal, es

necesario separar lapie del cudlo.

15.3.1.10 SEPARACION DE MANOS,
Procedimiento que se realiza mediante un corte de la articulacién correspondiente con la

ayuda de un cuchillo.
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153.1.11 INICIO DEL DESUELLO.

Esla separacion dela pid a partir del cuello, € esternony d vientre.

15.3.1.12 SEPARACION DE CABEZA.

General mente se retira manualmente con un cuchillo y se practicadeinmediato lainspeccion
sanitaria.

15.3.1.13 TRASFERENCIA.

Cosiste en pasar d animal desde € riel de sangria hasta € rid de trabajo, para ello se debe

colocar € espernancador. Para € faenado de poco animales se puede utilizar un gancho

espernancador desde € comienzoy asi se evitad riel de sangriay trasferencia.

15.3.1.14 LIGAZON DEL RECTO.
Cuando aln se encuentra € animal situado en la zona de trasferencia, se debe ligar d recto
con una piola o banda elastica. Lo anterior evitala contaminacion de la carne con materias

fecales.

15.3.1.15 DESUELLA DORSAL Y FINAL.
Con la ayuda de un cuchillo curvo se desprende la piel que se encuentra adherida alo largo

delaregiéon dorsal y ventral.

15.3.1.16 CORTE DEL ESTERNON.
Con un cuchillo se hace unaiincisién en la linea blanda del pecho y se introduce una sierra
el éctrica, 0 en su defecto se corta con un hacha perfectamente limpia. En pequefios mataderos

seusa € hacha
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15.3.1.17  SEPARACION DE LA VISCERA ROJA.

Mediante esta operacion seretira el conjunto de 6rganos conformado por € higado, corazon,
pulmones, bazo tragquea, esdfago y rifiones, estas visceras se cuelgan en una percha para
someterlas a ingpeccién sanitaria. -Division de la canal. Se hace por € centro de la columna
vertebral con una serra e éctrica o con laayuda de un hacha. Se practicalaingpeccion delas
medias canales. -Lavado de las medias canales. Se realiza con chorros de agua limpia a

presion, de arriba hacia abajo.

15.3.1.18 INSPECCION POST-MORTEM.

Es el examen detallado y en conjunto de todas y cada una delas partesdel animal a saber, la
sangre, la cabeza, las manos y patas, pid, viscerasy canales, que en combinacion con €
examen ante- mortem determinara el destino final de los productos y subproductos. El
examen debe realizarse por observacion, pal pacion e incison de los érganos si se sospecha

de algunalesidn o ateracion.

15.3.1.19 CLASIFICACION.

Las canales una vez aprobadas, deben ser clasficadas, S su mercado lo exige.

15.3.1.20 PESAJE DE CANALES.
El peso de la canal tiene como finalidad tratar de establecer el rendimiento del animal, es

|6gicamente, el Sistema técnico de comercializacion.

15.3.1.21 REFRIGERACION Y TRASPORTE.
S @ matadero cuenta con camaras de enfriamiento, las canales pueden refrigerarse a
temperatura de 1 a 4°C para luego realizar los cortes, de lo contrario se deben enviar

inmediatamente a los distribuidores. (DECRETO 1036, 1991).
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Para d sacrificio de estos animales, y deigual manera para que se lleve a cabo este proceso

de sacrificio mencionado, se deben tener en cuenta las normas ambientalesy leyes querigen

estos tipos de plantas para que se dé su buen funcionamiento, entre unas de estas

reglamentaciones tenemos el decreto 2270 del 2012, donde dicho decreto esta sujeto al

Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131,4974 de

2009,3961 de 2011, 917

de 2012.

15.3.1.22 FLUJOGRAMA DEL PROCESO.

ANIMAL——| RECEPCION |—|

CORRALESDE | . |CUARENTENAE
RECEPCION BASCULAT™ | \NSPECCION ANTE
MORTEM

LAVADO

SEPARACION | SANGRIA

A

l Cabeza, manos y patas

IZADO |« | INSENSIBILIZACION [«— CORRAL DE

RAYADO DE

N — DESUELLO DORSAL
Y PELADO

PATAS Y COLAS

lAcido organico

JPiel

Cana

INSPECCION DESINFECCION

| LAVADO DE
CANAL

Canal

PESAJE | Canal —opEg canal,

REFRIGERACION

CUARENTENAE INSPECCION
| —

—_

——

SACRIFICIO ANTE MORTEM
CORTE, ANULADO Y Canal [ CORTE EL
DESPRENDIMIENTO "I ESTERNON
DEL RECTO
Canall
EVISCERACION| «—| Evisceracion SEPARACION

Visceras roj aslv visceras blancasl Estomago y cuajol

ILUSTRACION 2 proceso de beneficio delosanimales.
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15.3.2 DESCRIPCION DEL PROCESO DE SACRIFICIO PORCINO

15.3.2.1 RECEPCION
Consiste en € paso de losanimales del camion dotado paratal fin, alos respectivos corrales

para su alojamiento.

15.3.2.2 PESAJE
Esla formatécnica para evaluar la compray venta de animal es de abasto para carne.

15.3.2.3 INSPECCION DEL ANIMAL
Los propdsitos de lainspeccion ante-mortem son:

- Identificar los animal es debi damente descansados y aptos para el sacrificio.

- Aidar alos animal es clasificados como sospechosos para ser examinados detalladamente y

en caso de sacrificio faenarlos por separado.

15.3.2.4 BANO DEL ANIMAL
Los animales pasan a la manga de conduccién donde son duchados con agua fria, € lavado

limpialasuciedad delapid; produce una sangria adecuada, | o cual favorece laconservacion

delacarney su color atractivo.

15.3.2.5 CORRALES DE SACRIFICIO
Es @ descanso que debe recibir e animal en los corrales de la planta de benéfico, debe

descansar entre 12 y 24 horas, esta practica contribuye al meoramiento higiénico, técnico y

nutricional delacarne.

15.3.2.6 INSENSIBILIZACION
Se conduce € animal a la cgja de insenghilizacién, la cual se comunica con la sala de

sacrificio, puede ser con pistola de perno cautivo, puntillay aturdidor eléctrico para especies

menores.
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15.3.2.7 DESANGRADO
Consgte en cortar las venas y arterias. Con este corte se causa la muerte del animal y se

posibilita € sangrado. Cuando se trata de recolectar sangre para consumo humano,
generalmente se utiliza un cuchillo hueco que se introduce en d cuelo del animal, es

necesario separar la piel del cudlo.

15.3.2.8 ESCALDADO
Su objetivo es ablandar la piel para facilitar el depilado del animal.

15.3.2.9 FLAMEADO
Se realiza una depilacién por combustion para eiminar los peos sobrantes del anterior

Proceso.

15.3.2.10 DEPILADO
Se realiza para eiminar restos de pelo de los dos procesos anteriores, mediante procesos

mecani cos 0 manual.

153.2.11 EVISCERADO
Comprende laiincison de la pared abdominal inferior dd cuello, son extraidas las visceras

rojas, blancas.

15.3.2.12 DIVISION DE LA CANAL
Se realiza hacer mas facil el transporte de las canales en la planta de beneficio, es necesario

dividirlaalo largo dela columna vertebral

15.3.2.13 OREO DE LA CANAL
Luego de la matanza del animal la canal es sometida a un enfriamiento para evitar la

proliferacion microbiana.
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15.3.2.14 REFRIGERACION DE LA CANAL
S @ matadero cuenta con camaras de enfriamiento, las canales pueden refrigerarse a

temperatura de 1 a 4°C para luego redlizar los cortes, de lo contrario se deben enviar

inmediatamente a los distribuidores

15.3.2.15 DESCRIPCION DEL PROCESO DE SACRIFICIO PORCINO

ANIMALC—y| RECEPCION [—| PESAIE  |— INSPECCION ANTE BANO DEL
MORTEM ANIMAL
- . o .|| corraLES DE
m 1-'L,-!|,}r§]:'_-!._=':|0| (ESCALDADO ~—‘ DESANGRADO|— | INSENSIBILIZACION |+—| ¢« ot
DEPILADO| —— E‘u‘[SEERADD‘ ‘D]‘.’IEIG‘-.'-JDE].ACAEAJ_‘—r GR{E%?&”‘

REFRIGERACION DE LA CANAL
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15.4 IDENTIFICACION DE MAQUINARIA Y EQUIPO OVINO- CAPRINA Y

PORCINA

TABLA 6 utensiliosy maquinarias

UTENSILIOSY MAQUINARIAS

COsTO COosTO
PROVEEDOR| MAQUINARIAY EQUIPO |CANTIDAD UNITARIO TOTAL
FRIGOTEC Trampa de atl_erl miento de 1 23.571.429 23.571.429
SA.S porcinos
FRISGEEEC Trampa de aturdimiento de ovinos 1 17.142.857 | 17.142.857
FRIGOTEC insensibilizador de porcinos, 1 35.714.286 | 35.714.286
SA.S pistolas neuméticay pinzas
FRIGOTEC | Polipasto deizado de porcinosy 1 18428571 | 18428571
SA.S ovinos
FRISG'SEEC Banda de sangrado de porcinos 1 18.571429 | 18.571.429
R Riel de sangrado 12 500.000 | 6.000.000
FRIGOTEC |Candetade sangrado de porcinosy 1 23957 143 23.957.143
SA.S ovinos
FRISGEEEC Bajador de ovinos mecanico 1 18.428.571 18.428.571
FRISGELEC Béjador de porcinos neumatico 1 18.428.571 18.428.571
FRIGOTEC Desolladora de ovinos con
SAS olataformas 1 21.428.571 21.428.571
FR';SEEC Tanque de escaldado de porcinos 1 22.857.143 22.857.143
FRlsGE-gEC Peladora de porcinos 1 128.428.571 | 128.428.571
FRISGAC\)'gEC Mesa de repaso de porcinos 1 9.285.714 9.285.714
FRIGOTEC Sisemadel wgntM| ento de 1 18.428.571 18.428.571
SA.S parcinos
e Plataforma de pulido fija 1 26.666.667 | 26.666.667
FR'SGE;EC Maquinalava buches 1 34285714 | 34.285.714
FRIGOTEC | Plataforma evi scera}uon y corte de 1 16.428.571 16.428.571
SA.S esternon
FRIGOTEC Plataforma de inspeccion de 1 3.571.429 3.571.429
SA.S canales
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PRSOLEC Plataforma de patas 1 5714286 | 5.714.286
Rere "~ | Plaaforma de desollé ventra 1 35714.286 | 35.714.286
Rere "~ | Plaaformadecorte de canal 1 25714286 | 25.714.286
FRIS(.BAC\);EC Plataforma de tolerancia cero 1 3.571.429 3.571.429
R Plataforma IVC canal 1 3571429 | 3571429
FR'SG_E_;EC Bascula para pesaje en riel 3 6428571 | 19.285.713
FRIS?E;EC F"at?:] or T&L’Lﬁfﬁéﬁ” de 1 3571429 | 3571429
FR?EEEC Plataforma mévil lavado canal 1 3.571.429 3.571.429
Rere” | sierraparacorte de canal 500 1 32.857.143 | 32.857.143
R riel de sangrado 12 928571 | 11142852
FRIS?S;EC Riel de proceso de ovinos 16 500.000 8.000.000
FRIS(_;E_;EC Riel de proc;e;ei?] (()j;a porcinosy 40 500.000 20.000.000
FRIS(?E;EC Rieles de cuartos frios 320 500.000 160.000.000
FRIScf;EC Cambia vias de Cuartos Frios 40 642.857 25.714.280
ROOEC Rieles de pasillos 60 500.000 | 30.000.000
FRISC.EEEEC Cambia vias de pasillos 6 642.857 3.857.142
PRSOTEC Cambiavias de planta 4 642.857 | 2571428
FRISC.EAC\);EC Estructura metélica de planta 1 11.643 11.643
FRISC_;,S_;EC Estructura metpéla;| ﬁ?oie cuartos frios 4 11.643 46.572
FRISCIB';);EC Montaje 185.359.238
TOTAL 1.041.198.393
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15.5 DESCRIPCION DE LASAREAS DE PRODUCCION

DIMENSIONESDE LA PLANTA DE BENEFICIO DE ESPECIESM ENORES

OPERACION

AREASDE LA
PLANTA

MEDIDAS

OBSERVACIONES

Recepcion de
animales delos
vehiculos.

zona de
vehicul os

350 m2

Se debe tener en cuentalos
animales al momento delallegada
alaplanta, factores como fecha de

compraregistros de vacunacion y la
cantidad que llegaala planta para

ser los posblesanimales a

sacrificar.

3 corrales

577,2 m2

Esta dimension es cal culada de
acuerdo al decreto 2278 de 1982
del miniserio de salud, € cual
sostiene que por cabeza de animal
(porcino, ovino y caprino) se deben
establecer dimens ones como
minimo de 1,20 m2 por dichos
animales. Estos tres corral es estara
divididos entre porcinos con una
capacidad de 190 porcinos diario y
con una dimenson 228 m2, ovinos
con un érea 206,4 m2 para un total
de 172 ovinosy para caprinos con
un area total de 142,8 m2 y un
nimero de caprinos de 119.

Pesge de

animales

zona de pesgje 2
corral

2(6m*5m)= 60m2

Seredlizan @ correspondiente
pesaje delos animales ( porcinosy
ovinos- caprinos) al peso delos
mismo a sacrificar, 80 kg y 65kg
respectivamente, paratal caso se
realizaran dos corrales para €
respectivo pesaje de los mismo,
cada corral contara con una
dimension promedio de 30 m2.

67



Reposo del
animal

10 corrales

10(7m* 8,5m)= 595
m2

Las dimisiones de cada corral
corresponden ala capacidad de
acopiamiento de 50 porcino y 50
ovinos en su caso, sendo 1,2 m2
por cabezade animal (porcinoy
ovino). Se debe cumplir el tiempo
de reposo, 12 a 24 horas. Cada
corral con lasrespectivas
dimensiones estén disefiadas de
acuerdo al decreto 2278 de 1982,
en donde estos corral es tendran una
capaci dad de 50 animales cada uno,
parael proceso de cuarentena.

Bario dd animal

2 corrales

2(6m*5m)= 60m2

De acuerdo al decreto 1500 de
2007, € bafio delosporcinosy
ovinos serealiza por medio de un
ssemadelavado en pie d cual
mejoralas condiciones de higiene,
ademas de ayudar a bgjar 1os
niveles de estrés del animal.

I ngpeccién por
parte del
veterinario

10 corrales

10(7m * 8,5m)= 595
m?2

Segun el decreto 3075 ddl 1997 cap

4, se debe exigir & documento de

certificado sanitario por parte del

médico veterinario, lainspeccion

ante-mortem (debe llevarse a cabo

por |o menos con dos horas antes
del sacrifico).

Conduccion de

losanimalesal
areade

sacrificio

3corrales

3(7m*8,5m)=178,5m2

Las dimisiones de cada corral
corresponden a la capacidad de
acopiamiento de 50 porcinos,
sendo 1,20 m2 por cabeza de ovino
0 porcino. Segun € decreto 2278 de
1982 cap 2, 3, 4 articulos 53,54 y
55, en egte corral se deben acopiar
los animal es aptos para consumo

humano.

Insens bilizacion
delosanimales

2 cuartos de
insensibilizacion

2(6m*5m)= 60m?2

Este proceso esrealizado por medio
de pistolas neuméticos o pinzas, (
porcinosy ovinosal peso delos
mismo a sacrificar, 80 kg y 65kg
respectivamente, paratal caso se
realizaran dos corrales para €
respectivo pesaje de los mismo,
cada corral contara con una

dimension promedio de 30 m2.
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Por medio de un mecanismo
eléctrico se eleva e animal para

|zado del animal asi colgarlo en el riel, en donde
— |10,21m*10,21m=104,24|_ "ice & proceso de sangria
zona sucia o El proceso de sangriasellevaraa
. cabo enun lapso de5 a6
Sangria del .
. minutos. La sangre serecolectara
animal SRR
de la manera més higiénica
posible.
Para el procedimiento de
aci6n de separacion de cabeza, manosy
>epa patas, serealizara por
cabezas manos :
as mecani sSmos manual es, por
y pat medio de la utilizacion de
cuchillos.
Proceso que serealizacon € fin
rayado de patas de facilitar la siguiente
y cola operacion, desudllo dorsal y
pelado del animal.
Es un proceso que requiere de
mucho cuidado ya que de esto
depende de gran parte la calidad
desudlo dorsal del producto, y donde no se
y pelado debe dafiar la canal en su

cortey anulado
y
desprendimiento
del recto

corte esternon

separacion de
viscerasrojasy
blancas

zona intermedia

20,5m*13m= 266,5 m2

acabado final y evitar corteso
rasgaduras que disminuyan €
valor comercial del cuero.

Operaciones que se deben
realizar con mucha precaucion,
yaque se debe evitar que €
contenido rumial caigaen la
carne.

Operacion realizada por medio
de una Serra eléctrica, pero antes
de esto, se necesitala ayuda de
un cuchillo pararealizar la
incison de lalinea banda del
pecho.

Al realizar esta operacion se
necesitael cuidado necesario por
parte del personal, ya que con
esta operacion depende dela
limpieza dela canal.
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TABLA 7 éreasdela planta

ANIM AL EN CANAL

cortedela
cand

lavado de canal

Pararedlizar € corte dela canal, se hace un
corte por lalinea media dorsal y donde se
utiliza una sierra el éctrica para este
proceso.
De acuerdo al decreto 2278 de 1982 cap 2,
3, 4 articulo 107, d lavado de la canal se
debe realizar por medio de una
hidrolavadora con agua caliente, que
permitan asegurar la higiene de los canales.

Desinfeccion Se debe preparar una solucion para realizar
zonalimpia (7m*10,5)=73,5m2 | ladesinfeccién atodala canal del animal.
En este proceso se debe realizar una
evaluacion bastante rigurosa, detodas las
inspeccion partes que fueron extraidas del animal,
Ccomo sus extremidades, visceras, cabezay
hasta su misma canal, para asi descartar
algunaleson o alteracion.
Este procedimiento tendra como finalidad,
Pesgje estimar € rendimiento del animal, donde la
canal se pesara por medio de una pesa
aérea.
1sala(12m*9m)=108 | Las dimens ones expuestas en las zonas de
M2 porcinos oreo, edas estipuladas de acuerdo a
1sala(16m*7m)=112 | decreto 2278 de 1982, en donde sustenta
M2 porcinos gue por cabeza de animal, debe existir una
2 salag(9m*8m)=144 | dimension de 1,20 m2. En € area de 108
m2 caprinos m_2 egtaran en dicha salaun numero de
0 porcinos de 90, en la segunda sala et
reo zona de oreo S . i
disefiada para un nimero no superior 98
porcinos, deigual manera se disefiaron
2 salag(9m*12m)=216 | salas de oreo para animales (caprinos) en
m2 ovinos donde en esta &rea tendran
aproxi madamente cada sala 59 caprinos, y
paralos ovinos se disefiaron dos salas que
almacenaran 86 ovinos cada una.
1sala(12m*9m)=108
m2 porcinos
1 sala(16m*7m)= 112 para el sistema derefrigeracion se
. ., . ., M2 porcinos someteran las canalesde 0 a4°C; y las
Refrigeracion | zona derefrigeracion 2 sias(Om*8m)=144 | respectivas dimensiones son de acuerdo al
M2 caprinos decreto 2278 de 1982
2 salag(9m* 12m)=216
m2 ovinos

70



TABLA 8 zonasdel animal en canal

SECCION DE SUBPRODUCTOS

Pie

almacenamiento de

2sdas(3m* 7m)=

Salas disefiadas para € al macenamiento
delapiel delosanimales, especialmente
delos caprinos y ovinos, cabe aclarar

sangre

=75m2

pie 42m2 gue esta piel deben estar encima de mesas
de acero inoxidable
Estas salas estan destinadas para las
visceras | aimacenamiento de| 3 salas( 5m*8m)= viscerasrojas, caprinas, ovinasy
rojas viscerasrojas 120 m2 porcinas, en donde cada sala debe contar
con una dimension de 40 m2.
Estas salas estan destinadas para las
visceras | almacenamiento de| 3 salas( 5m*8m)= visceras blancas, caprinas, ovinasy
blancas | viscerasblancas 120 m2 porcinas, en donde cada sala debe contar
con una dimension de 40 m2.
cabeza, | almacenamiento de o sal as di senada,; especialmente para los
2 salas (8m*8m)= ovinosy caprinos, para el caso delos
manosy | cabeza, manosy )
128 m2 porcinos sol o se almacenaralas manosy
patas patas las patas
: N se almacenara la sangre de manera
Sangre almacenamiento de/| 3 salas (Sm * 5m) independiente, se deben disefiar 3 salas

para cada especi e sacrificada

TABLA 9 areas de subproducto

71




15.6 NECESIDADESDE MANO DE OBRA.

MANO DE OBRA DIRECTA E INDIRECTA

PERSONAL | CANTIDAD | SUELDO BASICO |PRESTACIONES| TOTAL
operarios 13 828.116,00 0,71 18516673,76
TABLA 10 costo de mano deobra
15.7 CUADRO DE COSTOS DE MATERIA PRIMA.
TABLA 11 costos de materia prima
COSTOSDE MATERIA PRIMA
PESO DEL kg PRECIO| PRECIO
ANIMAL TUNIDADES| \ M AL (kg) | TOTALES | (kg) | TOTAL
PORCINO 188 75 14100 5000 70500000
CAPRINO 86 60 5160 3500 18060000
OVINO 59 65 3835 3500 13422500
TOTAL 101982500
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15.8 DISTRIBUCION DE LA PLANTA.

ILUSTRACION 3 DISTR BUCION DE LA PLANTA DE BENEFI CI O A ESPECI ESMENORES
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15.8.1 AREASDE LA PLANTA DE BENEFICIO DE ESPECIES MENORES,

0. Oficinade recepcion de animales Area (16 m2)
1. Descargay pesaje de animales Area (350 m2)
2. Corralesde sacrificio Area (178,95m2)
3. Inspeccion veterinaria Area (595m2)
4. Bafo de animales Area (60m2)
5. Cuarto deinsensibilizacion Area (60m2)
6. Areade beneficio Area (444,24m2)
6A. &rea de reposo delas canales
7. EnfermeriaArea(12m2)
8. Areadeobservacion Area (9m2)
9. Oficinadel médico veterinario Area (6m2)
10. Almacenamiento de sangre Area (75m2)
11. Almacenamiento de viscer as blancas Area (120m2)
12. Almacenamiento de viscerasrojas Area(120m2)
13. Almacenamiento de piel Area (42m2)
14. Almacenamiento de cabezas y manos Area (128m?2)
15. Areade oreo de canal Area (364 m2)
16. Cuarto derefrigeracion Area (236m2)
17. Cuarto de congelacion Area (236m2)
18. Area administrativa ( 2 piso) Area (16 m2)

19. Barfios ( 2 piso )Area (2,70 m2)
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20. Cafeteria Area(64m2)

21. Bafios Area(2,70m2)

22. Cuarto deincineracion. Area (80m2)

23. Salida del producto. Area (350m2)

159 CUADRO DE INSUMOS GENERALES

TABLA 12 costosde insunos generales

INSUM OS GENERALES
PROVEE | SERVI |PRESENTA| UNIDAD DE | CANTI | COSTO | COSTO
DOR | CIOS | CION MEDIDA | DAD |UNITARIO | TOTAL
ELECTRI | energia factura
Y | oaga | e KWH 6100 | 5136 |3.132.960
EMDUPA | pqua | facura M3 165 600 99.000
R mensual
DESINF
ECCIO
n\?sTuRl\?gs N Y 0 0 450.000
LAVAD
0
TOTAL 3.681.960
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16 ESTUDIO ORGANIZACIONAL.

Parala planta de beneficio a especies menores, se propone implementar una empresa de tipo
(SAS) lo que corresponde a las sociedades por acciones smplificadas, en donde buscamos
gue esta empresa sea |os menos flexible y costosa, con € fin de facilitar |a g ecuciones de
negocios y donde podamos garantizar € crecimiento tanto empresarial como financiero dela
empresa. Las SAS no obliga a empresario a crear juntas directivas o cumplir ciertos
requisitos como lo es la pluralidad de socios. Entre los mas importante para que e lleve a
cabo estetipo de empresa, esquelas empresas de sociedad por acciones s mplificada, € pago
de sus aportes puede diferirse hasta un plazo méximo de dos afios y no exige una cuota o

porcentaje minimo legal.
ILUSTRACION 4 ORGANI GRAMA DEL PERSONAL DE LA PLANTA
A v
. JEFE DE RECURSOS ;
B : ‘ .
JEFE DE PRODUCCION HUMANOS JEFE DE CONTABILIDAD

v

MEDICO VETERINARIO

v

> OPERARIOS
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La empresa estara organizada de tal manera que se pueda tener un buen funcionamiento de
la misma, dependiendo a esto se evaluara € rendimiento en general de la empresa de
beneficio a especies menores. La organizacion de nuestra empresa, desde el punto de vista

adminigrativo, quedara dela siguiente manera:

16.1 GERENTE GENERAL.:
Cargo que ocupara personaidonea para € ecutar las funciones que | e corresponden en
la planta, tendré la responsabilidad de manejar el personal, entre las funciones mas
Importantes:
e Incrementar € estado de latecnologia de la organizacién
e Incrementar la productividad
o Satisfacer alos empleados

e Contribuir alacomunidad.

16.2 JEFE DE RECURSOS HUMANOS.

Las funciones que desempefia la persona que se encargue de esta érea son:

e Gedtion adminigtrativa de personal
e Seleccion de personal

e Formaciony desarrollo profesonal
e Prevencion deriesgos laborales

e Evaluacion de desempefio

Retribucion de los puestos de trabajo

16.3 JEFE DE CONTABILIDAD.

Funciones dedl jefe de contabilidad.
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Planificar y dirigir los procesos contables

Supervisar las funcionesrelativas a &rea contable

Requerir y analizar lainformacion contabley financiera

Elaborar y analizar | os estados econdémi cos financieros

16.4 JEFE DE PRODUCCION
Sus funciones son:
e Supervisar toda latrasformacion dela materia prima.
e Coordinar labores del personal
e Responsabilidad con todos |os productos terminados.
e Debegecutar los planes de procesos

e Emitir informes, analizar |os resultados, generar 10s reportes de produccion,

los cual es respalden la toma de decisiones.

e Establecer |os controles de seguridad.

16.5 VETERINARIO
El médico veterinario debe ser la persona encargada de la revisén en general dd
animal, en donde se pueda dictaminar cualquier tipo de afeccién o enfermedad que
conlleve a no sacrificio del mismo, de igual manera debe sustentar las revisones
con informes detallados de los animales que lleguen a la planta d sacrificio, para asi

tener un seguimiento de la procedencia de estos ani mal es que sacrifique la panta.

16.6 OPERARIOS
Funciones.

e Garantizar la buena manipulacion de los animales a sacrificar
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Manipulacion de maquinas 'y equipos de la planta

Control delosresiduos generados del sacrificio de estosanimales.

Limpiezay desinfeccion de la planta

Carga de producto terminado y descarga de |os animales.

16.7 MANO DE OBRA ADMINISTRATIVA.

PERSONAL ADMINISTRATIVO

SUELDO

PERSONAL CANTIDAD BASI CO PRESTACIONES TOTAL
gerente generad 1 828.116,00 0,71 1.424.359,52
jefe de recursos humanos 1 828.116,00 0,71 1.424.359,52
jefe de contabilidad 1 828.116,00 0,71 1.424.359,52
Secretarias 2 828.116,00 0,71 2.848.719,04
Veterinarios 1 828.116,00 0,71 1.424.359,52
TOTAL DE MANO DE OBRA ADMINISTRATIVA 7.651.791,84

TABLA 13 costos del personal adminigtrativo
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16.8 MUEBLESY ENSERES
TABLA 14 costos de los muebles y enseres

MUEBLESY ENSERES

80

PROVEEDOR ENSERES | PRESENTACION | UNIDADES | CANTIDAD UISS'SA\TF?IO ?8.?;?
HOMECENTER Lamparas unidad unidad 67 89.900 6.023.300
HOMECENTER Sillas unidad unidad 12 89.900 1.078.800
HOMECENTER Archivador unidad gavetas por 4 3 635.900 1.907.700
HOMECENTER Escritorios unidad unidad 7 399.000 2.793.000

PANAMERICANA f??ﬁq‘;‘?g‘r’f unidad unidad 2 1.200.000 | 2.400.000
PANAMERICANA | caculadoras Unidad unidad 8 25.780 206.240
HOMECENTER Sanitarios Unidad unidades 2 219.900 439.800
HOMECENTER Duchas Unidad unidades 2 75.900 151.800
HOMECENTER Lavamanos Unidad unidades 8 79.900 639.200
HOMECENTER | computadores Unidad unidad 7 1.219.900 | 8.539.300
TOTAL 24.179.140




16.9 ZONA ADMINISTRATIVA

AREA ADMINISTRATIVA

ZONAS
ADMIISTRATIVAS

MEDIDAS

OBSERVACIONES

gerente general

jefe de recursos humanos

jefe de contabilidad

jefe de produccion

16 m2

médico veterinario

Areas encargadas del buen
funcionamiento de los
procesos de la planta,
tantos administrativos,
contablesy deigual
manera de la parte de
gestion humana dela
planta.

area de observacion

6m2

Area en donde se podra
evidenciar € proceso de
sacrificio delosanimales.

TABLA 15 areasde zona adminigtrativa
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16.10ZONA DE LOSTRABAJADORES.

AREA DE TRABAJADORES
seguin la norma 2400 -1979 sogtiene quela
CAFETERIA zonade | 1sala(8m*8m)= 64 | zona de descanso, deben ser congtruidos de
descanso m2 tal manera brinde la comodidad delos
trabajadores de la planta
seguin la norma 2400 -1979 sostiene que €
ENEERMERI A atenciona | 1sala(4m*4m)= 16 | &reade enfermeria, deben ser construidos
trabajadores m2 de tal manera brinde lacomodidad delos
trabajadores de la planta
segun la norma 2400 -1979 sostiene que
BARIOS necesdades | 4 bafios(2,10m* | los sanitarios, deben ser congtruidos de tal
fisiologicas | 0,8m) = 6,72 m2 manera brinde la comodidad de los
trabajadores de la planta
seguin la norma 2400 -1979 los vestideros,
. 2 sala(dm*4m)= | deben ser congtruidos detal manera brinde
VESTIERES | vedtideros 32m2 lacomodidad de |os trabgjadores de la
planta
AREA TOTAL DE LA PLANTA 4600,12 M2

TABLA 16 area de lostrabajadores
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17 ESTUDIO FINANCIERO.

Su objetivo es ordenar, coordinar, definir y clasficar la informacion de tipo monetario que
proporcionaron los anteriores estudios, para establecer las caracteristicas financieras, con €
fin de evaluar € proyecto, ademas de medir la rentabilidad que retorna a la inverson. Se
determinan los datos monetarios sobre inversiones, ingresos de operacién, costos de
operacion y valor residual principal mente. El estudio ayuda a diferenciar entre alternativas
para recomendar la aprobacion o rechazo del proyecto. (EVALUACION FINANCIERA DE

PROYECTOS, pag. 12)

17.1 CUADRO DE INGRESOS

TABLA 17 total ingresos

INGRESOS
ANIMA | UNIDA | PESO DEL ANIMAL EN TOI'<I'§LE PRECIO | INGRESO
L DES CANAL (Kg) g (Kg) S
Porcino | 188 66 12408 9.500 |117.876.000
caprino 86 54 4644 7.000 32.508.000
Ovino 70 57,6 4032 6.000 | 24.192.000
_ otros 145 0 0 37.000 | 5.365.000
ingresos
$
TOTAL INGRESOS 179.941.000
00
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17.2 PRESUPUESTO DE INVERSION

PRESUPUESTO DE INVERSION

iITEMS COSTO
maguinaria'y equipo 1.041.198.393
mueblesy enseres 24.179.140
TOTAL PI 1.065.377.533

TABLA 18 presupuesto total deinversén

17.3 PRESUPUESTO DE COSTOS OPERACIONALES

TABLA 19 presupuesto de gastos operacionales

PRESUPUESTO DE COSTOSOPERACIONALES

ITEMS COSTO
mano de obra directa e indirecta 18.516.613,76
materia prima 101.982.500
TOTAL PCO 120.391.518,68

17.4 PRESUPUESTO DE GASTOS

TABLA 20 presupuesto de gastos

PRESUPUESTO DE GASTOS

ITEMS COSTOS
mano de obraadminidrativa 7.651.791,84
Servicios 3.231.960
insumos generales 350.000
TOTAL PG 11.233.751,84
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17.5 CUADRO DE DEPRECIACIONES

TABLA 21 depreciaciones de maquinas y equipos, mueblesy enseres

DEPRECIACIONES

ITEMS

VALOR (MENSUAL)

maguinariay equipos depreciacion a5 afios

17.353.306,55

mueblesy enseres depreciacion a 2 afos

1.007.464,1

TOTAL DEPRECIACION

18.360.770,65
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17.6 EVALUACION FINANCIERA.

TABLA 22 flujo de caja

FLUJO DE CAJA

ANOS
ITEMS 0 1 2 3 4 5
Ingresos $ 2 326.203.360 $ $ $
2.153.892.000,0 0' ) ) '12.512.299.628 | 2.713.283.598 | 2.930.346.285
Egresos
materia prima $ 1$ 309.455.300 $ $ $
1.223.790.000,0 0' ’ ) " 11.401.117.171|1.499.195.372 | 1.619.131.001
o $ $ $ $ $
a 306.071.673,60 |330.557.406,00 | 357.001.998,0 | 385.562.157,0 | 416.407.129,0
mano de obra
directae $ $ $ $ $
indirecta 102.553.885,44 |110.758.195,00 | 119.618.850,0 | 129.188.358,0 | 139.523.426,0
iNsUMos $ $ $ $ $
generales 38.783.520,00 41.886.201,00 |45.237.097,00 | 48.856.064,00 | 52.764.549,00
. $ $ $ $ $
otrosinsumos 420000000 |4.536.000,00 |4.898.880,00 |5.290.790,00 |5.714.053,00
depreciacione
s((ajpe muebl es $ $ $ $ $
y enseres 12.089.569,20 12.089.569,20 |12.089.569,20 | 12.089.569,20 | 12.089.569,20
depreciacione
sde $ $ $ $ $
maguinaria'y 208.239.679,20 |208.239.679,20 | 208.239.679,2 | 208.239.679,2 | 208.239.679,2
equi pos
total egresos $ 2$ 017.522.350 $ $ $
1.895.728.327,4 4' ' ) ' 12.148.203.244 | 2.288.421.989 | 2.453.869.406
utilidad antes $ $ $ $ $
de impuesto 258.163.672,56 |308.681.009,60 | 364.096.383,6 | 424.861.608,6 | 476.476.878,6
Impuestos $ $ $ $ $
90.357.285,40 108.038.353,36 | 127.433.734,2 | 148.701.563,0 | 166.766.907,5
. $ $ $ $ $
utiligad neta 167.806.387,16 | 200.642.656,24 | 236.662.649,3 | 276.160.045,5 | 309.709.971,0
depreciacione
sde $ $ $ $ $
maquinaria'y 208.239.679,20 |208.239.679,20 | 208.239.679,2 | 208.239.679,2 | 208.239.679,2
equipo
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depreciacione

$ $ $ $ $
;‘;ﬁsr;“eesb'% 12.089.569,20 |12.089.569.20 |12.089.569,20 | 12.089.569,20 | 12.089.569,20
FLUJO DE $ $ $ $ $
CAJA 388.135.63556 | 420.971.904,64 | 456.991.897,7 | 496.489.293.9 | 530.039.219.4
Inversion 106537753
3,00

17.7 FLUJO DE CAJA.

En € presente gréfico, podemos observar, de maneraresumida, lainformacion que se plasmé

en el recuadro anterior, en el cual se muestra las salidas y entradas netas de capital, de la

planta de beneficio a especi es menores.

ANos [0

|

SIBR1I563556  S4M0TLOM464 S 4560018077 5406,480.203,9 § 300302194
]
1 ) 3 4 5

$ 1L.065.377.533,00
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17.7.1 VALOR PRESENTE NETO (VPN).

Enunaformasmple, € VPN esd resultado de expresar en valores actuales la diferencia de
todos | os flujos de ingresos o de ingresos relacionados con un proyecto. Desde € punto de
viga de la gestion financiera basada en € valor agregado o de maximizacion de la riqueza
del propietario, se puede expresar d VPN como el cambio estimado en € valor de lafirma
gue se presentariasi se acepta un proyecto. Las modificaciones en € valor delafirmaque se
presentaria s se acepta un proyecto. Las modificaciones en € valor de una empresa pueden
tener un resultado positivo, negativo o nulo, dependiendo de la tasa de interés utilizado para

descontar los flujos de caja del proyecto. (UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA,

RESULTADOS VALOR DE LA FIRMA

El valor de la firma se incrementa a implementar & proyecto. El
1. VAN > O rendimiento estimado del nuevo proyecto supera la tasa de retorno

requerida por laempresa.

El valor de laempresa no se modifica a adaptar € nuevo proyecto, pues

2. VAN =0
este genera exactamente la tasa de retorno requerida por la empresa.
El valor dela organizacién se disminuyeal realizar € nuevo proyecto. El
3. VAN < O retorno estimado del nuevo proyecto es menor que d requerido por la

firma.

FACULTAD DE CIENCIASECONOMICAS)

TABLA 23 valoracion del VPN. UNIVERS DAD NACIONAL, FACULTAD DE CIENCIAS CONTAQBLES
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Ft

VPN = _—
i (1 + it

r=10

Ecuacion 2 calculo VPN

VPN = 267.317.703

Con € resultado del calculo dd VPN, quiere decir que nuestro proyecto esviable, y deigual
manera recupera su inverson, donde nuestro proyecto podria dejar altas utilidades con un

valor de aproximadamente $267.317.703 anual.

17.7.2 TASA INTERNA DE RETORNO (TIR).
Este concepto denominado también como tasa interna de rendimiento o rentabilidad se define como
aquellatasade interésen que seigualan los val ores actua es o presentes de | osingresos esperados del

proyecto con los egresos del mismo. Esdecir, laTIR esaquellaen laqueel VPN esigual acero (0).

(EVALUACION FINACIERA DE COLOMBIA, FACULTAD DE CIENCIAS ECONOMICAS))

Ecuacion 3 calculo TIR
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TIR = 30,32%

Para el calculo delatasainternaderetorno (TIR), se estipulo latasa interna de oportunidad,
que fue del 20%, lo quearrojé en d respectivo calculo 30,32%, donderepresentaquelaTIR
esmayor alaTIO (tasainterna de oportunidad), donde sereafirma que € proyecto esviable,
y deigual manera esun proyecto con un alto grado de confiabilidad pararealizar inversones,
y donde se pueden obtener excel entes utilidades, tanto mensual es como anual es. Quiere decir
gue € proyecto del montaje de una planta de beneficios a egpecies menores en la ciudad de
Valledupar, desde € punto de vigta financiero, se posesona como un buen proyecto que

podria tener éxito en € mercado local de la ciudad.
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18 PLAN DE PRODUCCION.

Para el plan de produccion de la planta de sacrificio a especies menores, iniciara desde la
recepcion de los (PORCINOS, OVINOS Y CAPRINOS) hagta la carga de las canales a los
vehicul os que las tragportan. Los animales que lleguen a la planta se recibiran alas 5 de la
tarde en donde seguidamente se dispondra de 1 hora aproximadamente paralarealizacion de
las operaciones y tradados necesarios antes de la cuarentena, se g ecutara desde las 6 pm
hastalas 6 am, posteriormente 6am a2pm seiniciara el proceso de beneficio delos porcinos
y ovinos, luego desde las 2 de la tarde hasta las 8 PM, |as canal es estaran almacenadas en €
areade oreo, paraluego ser dirigidas alos cuartos de refrigeracion donde tendran un tiempo
de seis horas (8 PM a 2AM), para finalmente ser transportadas y cargadas a los vehiculos

correspondiente, los cuales se encargaran del reparto del producto.

91



19 PUNTO DE EQUILIBRIO

PUNTO DE EQUILIBRIO DE PORCINO

COSTO
CANTIDAD TOTAL UTILIDAD
0 $19.641.704 | -$19.641.704
7500 $71.712.027 -$462.027
7520 $71.712.027 -$272.027
7540 $71.712.027 -$82.027
7548,6344 $71.712.027 $0
7560 $71.712.027 $107.973
7580 $71.712.027 $297.973
7600 $71.712.027 $487.973
7620 $71.712.027 $677.973
7640 $71.712.027 $867.973
7660 $71.712.027 $1.057.973
7680 $71.712.027 $1.247.973
7700 $71.712.027 $1.437.973
PUNTO DE EQUILIBRIO - PORCINO

$80.000.000

$70.000.000 P

$60.000.000

$50.000.000

$40.000.000

$30.000.000

$20.000.000

$10.000.000

S_
N /\O)QQ /\099 /\c)@oo > /\@0 . o ,\@0 /\ngQ X &> /\/\QQ

==@==COSTO TOTAL
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PUNTO DE EQUILIBRIO DE CAPRINO Y OVINO

COSTO

CANTIDAD TOTAL UTILIDAD
0 $27.124.257 | -$27.124.257
7500 $99.030.894 | -$1.530.894
7550 $99.030.894 -$880.894
7560 $99.030.894 -$750.894
7570 $99.030.894 -$620.894
7580 $99.030.894 -$490.894
7590 $99.030.894 -$360.894
7600 $99.030.894 -$230.894
7610 $99.030.894 -$100.894
7617,7611 $99.030.894 $0
7630 $99.030.894 $159.106
7640 $99.030.894 $289.106
7650 $99.030.894 $419.106
7660 $99.030.894 $549.106
7670 $99.030.894 $679.106
7680 $99.030.894 $809.106
8676 $99.030.894 | $13.757.106

PUNTO DE EQUILIBRIO - CAPRINOY OVINO

$120.000.000
$100.000.000
$80.000.000
$60.000.000
$40.000.000
$20.000.000
S-

Q
A

=@— COSTO TOTAL
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20 CONCLUSION.

La propuesta realizada para la distribucion de planta a especies menores en la ciudad de
Valledupar, se llevd a cabo teniendo en cuenta las legislaciones, normas y decretos
correspondiente en |os mataderos de animal es de abasto publico, y se cumplio con todas las
leyes y resoluciones estipuladas por las guias ambiéntales querigen € buen funcionamiento

de estos tipos de plantas.

La dimensién de la planta se establecieron seguin € niimero de porcinos, caprinos y ovinos
gue seran sometidos al proceso de beneficio, y deigual manera se determiné esta dimension
teniendo en cuenta la demanda existente que hay en la ciudad de Valledupar y su érea
metropolitana en losafos 2018 y del presente afno, la planta de beneficio estara dotada para
sacrificar 120 porcinogdia, 70ovinogdia, 40caprinog/dia, de lunes a sabado, esta cifra
correspondeal 63% porcinos,40% ovinosy 33% caprinos, respectivamente, estos porcentajes

conciernen a nimero total de animales que se deben sacrificar en la planta.

Se delimitaron las areas de procesamiento, lavado, almacenamiento de equiposy otras areas
gue hacen parte directade laplanta de beneficio, en € cual setiene en cuenta e area ocupado

por animal que es de 1,20 m? segiin & decreto 2278 de 1982.

El disefio propuesto para la planta de benefi ci os de especies menores, tendra una dimension
total de 4600,12 m?, su localizacion esard definida por € ente empresarial
(MERCABASTO) € cual definiralalocalizacién final de dicha planta de beneficio, laplanta
de beneficio para especies menores tendra un valor en gastos de inverson $

1.189.458.606,00.

94



Se realizd un estudio financiero, que arrojo datos de gran relevancia para la toma de
decisiones, a momento de gecutar la propuesta planteada, se pudo calcular en el presente
estudio, valores como fueron € VPN ( valor presente neto ) y también se pudo calcular la
TIR ( tasa interna de retorno) donde proyectaron valores satisfactorios los cuales fueron $
267.317.703, lo cua representa una utilidad anual, para los inversonistas que deseen
apodtarlea proyecto y un 30,32% como tasainterna deretorno ddl capital que seinvierta, lo
gue se deduce como etapa final de la elaboracién de nuestro proyecto, que es un proyecto

financieramente viable y de igual manera rentable.
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21 RECOMENDACIONES

Implementar un sisema de analisis de peligros y puntos criticos de control, en donde
se busgue controlar y evaluar los posibles peligros, que puedan poner en riesgos la

inocuidad de los alimentos.

Redlizar manuales de mantenimiento de equipos y utendlios, para el

aprovechamiento y asi prevenir el deterioro de los mismos.

Efectuar capacitaciones al personal encargado del proceso de beneficio de los
animales, para asi conseguir buenos habitos de limpieza e inocuidad del producto

final.

Ejecutar manteni mientos preventivos, de vigilancia'y control delos sistemas de frio

de los cuartos de refrigeracion de las canal es, permitiendo asi asegurar lavida Gtil de

edas.

Mantener un control adecuado de las aguas residual es provenientes del proceso de

sacrificio delosanimales.
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Valledupar-cesar 24 de octubre del 2019

Sefnores:
COMITE DE PROYECTOS DE GRADO

Facultad de Ingenieria Y Tecnologicas
Programa de Ingenieria Agroindustrial

Universidad Popular del Cesar

Cordial saludo:

El estudiante que suscribe la presente carta, me comprometo a realizar un articulo
cientifico a partir de los resultados del proyecto de grado titulado: ESTUDIO DE
FACTIBILIDAD PARA EL DISENO DE PLANTA DE BENEFICIOS DE ESPECIES

MENORESEN EL MUNICIPIO DE VALLEDUPAR.

Atentamente,

Jean Carlos Buelvas Rojas

C.C 1.065.831.662

100



Valledupar-cesar 24 de octubre del 2019

ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA EL DISENO DE PLANTA DE BENEFICIOS
DE ESPECIESMENORESEN EL MUNICIPIO DE VALLEDUPAR.

Jean Carlos Buelvas Rojas

AUTORIZACION DE USO A FAVOR DE LA UNIVERSIDAD

Autorizo a la universidad popular del cesar, para que en los términos establecidos
en el manual de propiedad intelectual de la institucion, la ley 23 de 1982, la ley 44
de 1993, decision andina 351 de 1993, decreto 460 de 1995 y demas normas
vigentes sobre la materia, utilice y use en todas su formas, los derechos
patrimoniales de reproduccién, comunicacion publica, trasformacion y distribucion
(alquiler, préstamo publico) que me corresponde como creador de la obra objeto del

presente proyecto de grado.

La presente autorizacion se hace extensiva no solo a las facultades y derechos de
uso sobre la obra en formato o soporte material, sino también para formato virtual,
digital, optico, usos en red, internet, extranet, intranet, etc., y en general para

cualquier forma conocido o por conocer.

Jean Carlos Buelvas Rojas

C.C 1.065.831.662
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ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA EL DISENO DE PLANTA DE BENEFICIOS
DE ESPECIESMENORESEN EL MUNICIPIO DE VALLEDUPAR.

Jean Carlos Buelvas Rojas

AUTORIZACION DECLARACION ANTIFRAUDE

Soy consciente que cualquier tipo de fraude en este proyecto es considerado como
una falta grave en la universidad. Al firmar, entregar y presentar esta propuesta de
“proyecto de grado, doy expreso testimonio de que esta propuesta fue desarrollada
de acuerdo con las normas establecidas por la universidad, del mismo modo,
aseguro que no participe en ningun tipio de fraude y que n el trabajo se expresaron

debidamente los conceptos o ideas que sean tomadas de otras fuentes.

Soy consciente que el trabajo que realizaré incluira ideas y conceptos de otros
autores, del director u asesor y podra incluir material de cursos o trabajos anteriores
realizados en la universidad y por lo tanto daré crédito correspondiente y utilizare
este material de acuerdo con las normas de derecho de autor. Asi mismo no hare
publicaciones, informes, articulos o presentaciones en congreso, seminarios,
conferencias sin la revision o autorizacion expresa del asesor o quien representara

en este caso a la universidad.

Jean Carlos Buelvas Rojas

C.C 1.065.831.662
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